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                                                        ОДОБРЯВАМ
                                                           ВЪЗЛОЖИТЕЛ:…п/чл.42, ал.5 от ЗОП/
                                                                                          Мария Иванова Киркова

                                                                                      / Кмет на Община Харманли /
                Д  О  К  У  М  Е  Н  Т  А  Ц  И  Я

              ЗА УЧАСТИЕ В ОТКРИТА ПРОЦЕДУРА ПО РЕДА НА ЗОП ЗА

                   ВЪЗЛАГАНЕ НА  ОБЩЕСТВЕНА  ПОРЪЧКА С ПРЕДМЕТ:

“Периодични доставки на хранителни продукти до кухня майка кетъринг при ОДЗ "Пролет",за хранене на деца в   Целодневни
        детски градини на територията на община Харманли”

                                               ХАРМАНЛИ  2016

                 СЪДЪРЖАНИЕ:
 * РАЗДЕЛ  I –Пълно описание на Обществената поръчка- предмет, обект,прогнозна стойност, финансиране, срок, начин и място на изпълнение и др.
 * РАЗДЕЛ  II – Техническа спецификация;

  * РАЗДЕЛ  III – Участие в процедурата;

  *РАЗДЕЛ  IV – Критерии за подбор;

   *РАЗДЕЛ   V – Съдържание и изисквания към офертите.Подаване на оферти;
   *РАЗДЕЛ  VI – Критерии за възлагане на обществената поръчка;

   *РАЗДЕЛ  VII Назначаване на комисия,отваряне на офертите и работа на комисията по разглеждане и оценка на офертите;

  *РАЗДЕЛ   VIII– Приемане работата на комисията
   *РАЗДЕЛ  IX Определяне на изпълнител/прекратяване на процедурата;

   *РАЗДЕЛ  Х – Гаранция заизпълнение договора- условия,размер и начин на плащане.
I. Пълно описание на Обществената поръчка- предмет, обект,прогнозна стойност, финансиране, срок, място на изпълнение и др.
1. Възложител

Възложител на настоящата открита процедура за избор на изпълнител на обществена поръчка, възлагана по реда на Закона за обществените поръчки (ЗОП),съгласно чл.5, ал.1, т.9 от ЗОП е Кмета на Община Харманли – Мария Иванова Киркова.

ОБЩИНА ХАРМАНЛИ

адрес: гр. Харманли, пл. Възраждане 1, област Хасково, 

тел.: 0373/ 8201, факс: 0373/ 82525 

Интернет адрес: http://www.harmanli.bg/ 

e-mail: obshtina@harmanli.bg

Профил на купувача: http://harmanli.nit.bg/proczeduri-po-zop-sled-15.04.2016-g.html  

2. Правно основание за откриване на процедурата

Процедурата се открива на основание чл. 73, ал.1 от ЗОП, във връзка с чл. 18, ал.1, т.1 от ЗОП.

3.Мотиви за избор на процедура

Предвид факта,че общата прогнозна стойност на всички поръчки със сходен предмет,предвидени за възлагане в Община Харманли през предходните 12 месеца надвишава прага по чл.20 ал.1 т.1 б.б от ЗОП, за настоящата поръчка следва да бъде проведена открита процедура за възлагане на обществена поръчка.

4.Обект на настоящата поръчка:Досткавка

5.Предмет на настоящата обществена  поръчка - периодичната доставка  на хранителни продукти до кухня майка кетъринг при ОДЗ "Пролет", за хранене на деца в Целодневни детски градини на територията на Община Харманли на следните групи хранителни продуктипродукти: 

І: хляб, хлебни и тестени изделия, брашно и др.-27804.00бр.;

ІІ: закуски, тестени изделия и др.-34740.00бр.;
ІІІ: мляко, млечни произведения и др.-26695.00кг.;

ІV: месо, месни произведения и др.-27455.00кг.;

V: захар, захарни изделия и сладкарски изделия и др.-6534.200кг.;
VІ: олио, оцет, варива, подправки и др.-4431.200кг/л.;

VІІ:плодове и зеленчуци-пресни и консервирани и др.-52349.700кг./л.
 Важно!!! Посочените количества са ориентировъчни/прогнозни, според нуждите на Възложителя и не са предмет на договора.Възложителят си запазва правото да ги променя според нуждите на детските заведения!
6.CPV код: 15000000,15100000,15200000,15300000,15400000,15500000,15600000,15800000
7. Място на изпълнение на поръчката - изпълнението на обществената поръчка ще се осъществява на територията на Община Харманли, като периодичните доставки на хранителните продукти ще се доставят до кухня майка кетъринг при ОДЗ “Пролет”, град Харманли , ул „Сакар планина“ №11.

Избраният за изпълнител доставя стоките за своя сметка до горепосочения обект.

8.Прогнозна стойност на поръчката-307 563.80 лева(триста и седем хиляди петстотин шестдесет и три лева и осемдесет ст.) без ДДС или 369 076.56 лева (триста шестдесет и девет хиляди седемдесет и шест лева и петдесет и шест ст.) с ДДС.
9.Обем на поръчката- количествата на хранителните продукти са разпределени, както следва:
	№
	ВИДОВЕ ПРОДУКТИ
	разфасовка
	опаковка
	мярна единица за предлаганата доставна цена 
	Общо количество в килограми/

бройки

	1
	2
	3
	4
	5
	6

	 
	I. група -  ХЛЯБ, ХЛЕБНИ И ТЕСТЕНИ  ИЗДЕЛИЯ, БРАШНО И ДРУГИ
	 
	 
	 
	 

	1
	Хляб - бял - форма продълговата без странични издутини и деформации; повърхност гладка без механични замърсявания, опакован, нарязан, произведен по утвърден стандарт
	бр., 0.650 кг.
	пластмасови касети, опакован
	за 1 бр.
	10500

	3
	Хляб - Пълнозърнест - форма продълговата без странични издутини и деформации;повърхност гладка без механични замърсявания, опакован, нарязан; без оцветители
	бр., 0.600 кг.
	пластмасови касети, опакован
	за 1 бр.
	8200

	4
	Точени кори - охладени фини точени кори, съдържание: брашно, сол, вода;без консерванти и оцветители
	бр.
	в индивидуална опаковка 0.500 кг съгласно БДС
	за 1 бр.
	380

	5
	Бутер тесто /замразено/-без консерванти и оцветители
	бр.
	В опаковка от 0.400 кг
	за 1 бр.
	180

	6
	Бутер тесто /замразено/-без консерванти и оцветители
	бр.
	В опаковка от 0.800 кг
	за 1 бр.
	190

	7
	Галета бяла мляна галета приготвена от брашно тип 500, мая и готварска сол. Поставена в целофанени или фолирани пакети
	бр.
	в индивидуална опаковка от 0.200 КГ.
	за 1 бр.
	100

	8
	Грис-пшеничен,цвят бял до кремав, без наличие на тричени части; мирис-специфичен за пшеничния грис, без мирис на плесен и запарено; хрус при сдъвкване да не се усеща;без консерванти и оцветители
	кг.
	в хартиени пликове по 0.5 кг.по БДС
	за 1 бр.
	110

	9
	Макаронени изделия без яйца - кус-кус, фиде, макарони, юфка, спегети - 100% пшеница;цвят бял, до жълтеникав, без признаци на недобро омесване; мирис-свойствен ; вкус - свойствен, без горчивина, застоялост и друг страничен привкус;без консерванти и оцветители
	бр./п
	в целофанени пликове по 0.400 кг съгласно БДС
	за 1 бр.
	700

	10
	Брашно-пшеничено бяло, тип 500- цвят светло кремав, вкус и мирис - специфични без страничен привкус на плесен и запарено, хрус при сдъвкване да не се усеща; произведен по утвърден стандарт
	кг.
	в пакети по 1 кг. Съгласно БДС
	за 1 бр.
	600

	11
	Кадаиф по ТД на производителя, в целофанени или
фолирани опаковки 
	бр./п
	в целофанени опаковки по 0.500 кг съгласно БДС
	Цена за 1 кг.
	50

	12
	Готово тесто /охладено/-без консерванти и оцветители
	кг.
	в опаковка  по 1 кг. Съгласно БДС
	Цена за 1 кг.
	2200

	13
	Мая хлебна пресована - външен вид - форма на паралелепипед и нелепнеща повърхност; цвят кремав със синкав оттенък; вкус и мирис специфични; консистенция - плътна, слабо трошлива, немажеща се;
	бр./п
	 кубче от 0.042 кг
	за 1 бр.
	200

	14
	Сухар
	бр./п
	в пакети по 0.500 кг. Съгласно БДС
	за 1 бр.
	400

	15
	Кротони
	бр./п
	в пакети по 0.500 кг. Съгласно БДС
	за 1 бр.
	200

	16
	Корнфлейкс-шоколадови топчета, пшенично брашно, царевичен грис, осевено брашно, оризово брашно, школад, глюкоза, како на прах, сол, декстрин, канела, екстракт от малц, растително масло, натурално-ароматичен шоколад без оцветители; Не съдържа ГМО.
	в пакети по 0,100кг
	брой пакет от 0,100кг
	за 1 бр.
	600

	17
	Корнфлейкс-шоколадови топчета, пшенично брашно, царевичен грис, осевено брашно, оризово брашно, школад, глюкоза, како на прах, сол, декстрин, канела, екстракт от малц, растително масло, натурално-ароматичен шоколад безоцветители; Не съдържа ГМО.
	наливен
	брой пакет по 1 кг
	за 1 бр.
	594

	18
	Мюсли с овесени ядки  с плоска форма , мирис специфичен, без мирис на запарено, плесен, специфичен вкус;без консерванти  и оцветители
	опаковка от 0,600кг.
	бр.от 0,600кг.
	за 1 бр.
	600

	19
	Овесени ядки- по ТД на производителя. Финни люспи от 100% овес, без примеси, в пакети по 0.500 кг.
	бр./п
	в пакети по 0.500 кг. Съгласно БДС
	за 1 бр.
	500


	20
	Пшенично-млечна каша
	бр./п
	в пакети по 0.200 кг. Съгласно БДС
	за 1 бр.
	1000

	21
	Пшеница грухана за варене - цвят - специфичен за съответния сорт; мирис - характерен за прясно пшенично зърно без мирис на плесен, запарено и друг несвойствен мирис; вкус - характерен за пшенично зърно
	бр./п
	в пакети по 0.500 кг. Съгласно БДС
	за 1 бр.
	500

	 
	общо количество бр:
	 
	 
	 
	27804,00

	 
	Общо за група първа: - Сбор на единичните цени от колона № 8
	 
	 
	 
	 

	 
	общо за група първа: - Обща стойност на група първа - сбор на стойността от колона №9
	 
	 
	 
	 

	 
	IІ. група - ЗАКУСКИ - ТЕСТЕНИ ИЗДЕЛИЯ И ДРУГИ
	 
	 
	 
	 

	1
	Закуска "Милинка", прясна произведена в същия ден
	бр.
	в индивидуална опаковка
	за 1 брой/ малка милинка от 0,100кг.
	2000

	2
	Закуска "Баничка с мая" прясно произведена в същия ден
	бр.
	в индивидуална опаковка
	за 1 брой от 0,100кг
	2000

	3
	Закуска "Баничка с сирене" прясно произведена в същия ден
	бр.
	в индивидуална опаковка
	за 1 брой от 0,100кг
	1000

	4
	Закуска "Баничка с тиква" прясно произведена в същия ден
	бр.
	в индивидуална опаковка
	за 1 брой от 0,100кг
	600

	5
	Закуска "Кифла с мармалад" прясна произведена в същия ден
	бр.
	в индивидуална опаковка
	за 1 брой от 0,100кг
	3000

	6
	Закуска "Кифла с локум" прясна произведена в същия ден
	бр.
	в индивидуална опаковка
	за 1 брой от 0,100кг
	1000

	7
	Закуска "Кифла с шоколад" прясна произведена в същия ден
	бр.
	в индивидуална опаковка
	за 1 брой от 0,100кг
	1000

	8
	Закуска "Кифла с халва" прясна произведена в същия ден
	бр.
	в индивидуална опаковка
	за 1 брой от 0,100кг
	1000

	9
	Закуска "Кифла козуначена" прясна произведена в същия ден
	бр.
	в индивидуална опаковка
	за 1 брой от 0,100кг
	2000

	10
	Закуска "Сусамена питка" прясна произведена в същия ден
	бр.
	в индивидуална опаковка
	за 1 брой от 0,100кг
	2000

	11
	Закуска "Тутманик" прясна произведена в същия ден
	бр.
	в индивидуална опаковка
	за 1 брой от 0,100кг
	2000

	12
	Закуска "Родопка със сирене" прясна произведена в същия ден
	бр.
	в индивидуална опаковка
	за 1 брой от 0,100кг
	1000

	13
	Закуска "Родопка с кремвирш" прясна произведена в същия ден
	бр.
	в индивидуална опаковка
	за 1 брой от 0,100кг
	2000

	14
	Закуска "Пица" прясна произведена в същия ден
	бр.
	в индивидуална опаковка
	за 1 брой от 0,100кг
	1000

	15
	Закуска "Вегитарианска пица" прясна произведена в същия ден
	бр.
	в индивидуална опаковка
	за 1 брой от 0,100кг
	2000

	16
	Закуска "Геврек" прясна произведена в същия ден
	бр.
	в индивидуална опаковка
	за 1 брой от 0,100кг
	2000

	17
	Закуска "Сандвич с кашкавал" прясна произведена в същия ден
	бр.
	в индивидуална опаковка
	за 1 брой от 0,100кг
	2000

	18
	Закуска "Арабско риване" прясна произведена в същия ден
	бр.
	в индивидуална опаковка
	за 1 брой от 0,100кг
	600

	19
	Солети 
	бр.
	в индивидуална опаковка
	за 1 брой от 0,055 кг
	1000

	20
	Питки (за сандвич)
	бр.
	в индивидуална опаковка
	за 1 брой от 0,100кг
	1040

	21
	Козунак-тестен продукт,без консерванти и оцветители;произведен по технологична документация на производителя
	бр./0.500кг.
	в индивидуална опаковка
	цена за 1 бр.-0.500 кг.
	500

	22
	Закуска „Бутерка със сирене“ прясна произведена в същия ден 
	бр.
	в индивидуална опаковка
	за 1 брой от 0,100 кг
	1000

	23
	Закуска "Кекс с плод" прясна произведена в същия ден
	бр.
	в индивидуална опаковка
	за 1 брой от 0,100 кг
	1000

	24
	Закуска "Курабии" прясна произведена в същия ден
	бр.
	в индивидуална опаковка
	за 1 брой от 0,075 кг
	2000

	 
	общо количество бр:
	 
	 
	 
	34740

	 
	Общо за група първа: - Сбор на единичните цени от колона № 8
	 
	 
	 
	 

	 
	общо за група първа: - Обща стойност на група първа - сбор на стойността от колона №9
	 
	 
	 
	 

	 
	ІII.група - МЛЯКО, МЛЕЧНИ ПРОИЗВЕДЕНИЯ И ДРУГИ
	 
	 
	 
	 

	1
	Прясно мляко -3,6% пълномаслено краве мляко,без консерванти;по БДС
	1 л.
	доставка в плик по 1 л
	Цена за 1 литър
	5000

	2
	Прясно мляко -3,6% пълномаслено краве мляко,без консервантимпо БДС
	1 л.
	доставка в кутия по 1л
	Цена за 1 литър
	2000

	3
	Прясно мляко -2% пълномаслено краве мляко,без консерванти;по БДС
	1 л.
	доставка в плик по 1 л
	Цена за 1 литър
	3500

	4
	Прясно мляко -2(% пълномаслено краве мляко,без консервантимпо БДС
	1 л.
	доставка в кутия по 1л
	Цена за 1 литър
	1500

	5
	Кисело мляко- Цвят бял с различни нюанси на кремав оттенък; вкус и аромат - свойствен, приятно млечнокисел - масленост:  2 % , в срок на годност да отговаря на БДС 12:2010"Българско кисело мляко" или еквивалентен по качество
	бр. - 0,400 кг.
	Пластмасови кофички по 0.400 кг.
	Цена за 1 кг.
	4000

	6
	Кисело мляко- Цвят бял с различни нюанси на кремав оттенък; вкус и аромат - свойствен, приятно млечнокисел - масленост:                                                     3.6 %, в срок на годност  да отговаря на БДС 12:2010"Българско кисело мляко" или еквивалентен по качество
	бр. - 0,400 кг.
	Пластмасови кофички по 0.400 кг.
	Цена за 1 кг.
	5000

	7
	Сирене "Крема" - вкус, мирис и аромат специфичен за сирене без страничен привкус и мирис
	кг.
	във фолио по 0.125кг. За бройка
	Цена за 1 кг.
	300

	8
	Сирене краве - бяло саламурено / без саламурата/ - вкус, мирис и аромат специфичен за узряло сирене без страничен привкус и мирис, да отговаря на БДС 15:2010" Българско бяло саламурено сирене" или еквивалентен по качество
	кг.
	в пластмасови кутии или тенекии
	Цена за 1 кг.
	1500


	9
	Кашкавал -вкус, мирис и аромат - специфични за узрял кашкавал без страничен привкус и мирис, да отговаря на БДС 14:2010"Български кашкавал" или еквивалентен по качество
	кг.
	опаковки по 1 кг
	Цена за 1 кг.
	600

	10
	Краве масло - не по малко от 82% масленост - цвят светложълт до бял; мирис - специфичен, произведено от сурово мляко, без примеси и растителни мазнини
	бр. - 0.125 кг.
	във фолио по 0.125кг. За бройка
	Цена за 1 кг.
	725

	11
	Сладолед - вкус и мирис - ясно изразени, специфични за съответния вид; глазуна - еднородна, равномерно разпределена
	кг.
	в опаковка
	Цена за 1 кг.
	100

	12
	Сладолед - вкус и мирис - ясно изразени, специфични за съответния вид; глазуна - еднородна, равномерно разпределена
	бр.
	в кутийки по 0.100 кг
	Цена за 1 кг.
	100

	13
	Извара- БДС 889-80 или еквивалентна ТД на производителя, безмаслена, диетична, първо качество в пакети по 1 кг. Водно съдържание – не повече от 78%, киселинност ˚Т – не повече от 250.
	кг.
	в опаковка
	Цена за 1 кг.
	120

	14
	Малеби- крем от оризово брашно с допълнителен розово-червен захарен сироп
	бр.
	в опаковъчни кутиики от 0.180 кг.
	Цена за 1 кг.
	600

	15
	Млечна салата с пресни краставици
	кг.
	в опаковъчни кутиики
	цена за 1 кг 
	200

	16
	Руска салата
	кг.
	в опаковъчни кутиики
	цена за 1 кг 
	200

	17
	Катък
	кг.
	в опаковъчни кутиики
	цена за 1 кг 
	100

	18
	Топено сирене
	кг
	в опаковъчни кутиики
	цена за 1 кг 
	50

	19
	Айрян
	бр.0.250
	бутилка от 0.250 л.
	Цена за 1 литър
	1000

	20
	Кисело мляко- Плодово - вкус и аромат - свойствен, приятно млечно-кисел - масленост:  в срок на годност
	бр. -
	Пластмасови кофички 
	Цена за 1 кг.
	100

	 
	общо количество кг:
	 
	 
	 
	26695

	 
	общо за група втора: -  сбор на единичните цени от  колона № 8 от кандидата
	 
	 
	 
	 

	 
	общо за група втора: -  Обща стойност на група втора - сбор на стойността от колона № 9
	 
	 
	 
	 

	 
	IV.група - МЕСО, МЕСНИ ПРОИЗВЕДЕНИЯ И ДРУГИ
	 
	 
	 
	 

	1
	Пиле твърдо замразено - външен вид бледожълто, без видими механични повреди с нето тегло от 1.00 до 1.5 кг./БЪЛГАРСКО ПРОИЗВОДСТВО или еквивалентно по качество производство/
	кг.
	в полиетиленови торбички по 1 бр. С нето тегло от 1.00 до 1.5 кг.
	цена за 1 кг
	2000

	2
	Пилешки бутчета замразени - бледожълти, без видими механични повреди, размерите да отговарят за първо качество с нето тегло на два брой над 0.800 кг.- по 1 бр или по 2 бр. в пакетче
	кг.
	в полиетиленови торбички, с нето тегло на 2 бр. над 0.800 кг.
	цена за 1 кг
	500

	3
	Телешки шол без кост - състои се от полуципестия мускул, включително и дисталните му части, не се допуска наличие на сланина;произведен по технологична документация на производителя
	кг.
	полиетиленови пликове по БДС по 1 кг.
	цена за 1 кг
	1000

	4
	Мляно телешко месо -замразено, външен вид хомогенна маса с равномерно разпределени парченца месо без тлъстини; цвят бледокафяв до червен; мирис -свойствен за прясно месо;по технологична документация на производителя
	кг.
	в полиетиленови торбички по 1 кг.
	цена за 1 кг
	500

	5
	Мляно месо смес от телешко месо най- малко 60%  и свинско месо 40% - охладено, външен вид хомогенна маса с равномерно разпределени парченца месо и тлъстени; цвят  бледокафяв до червен; мирис - свойствен за прясно месо;
	кг.
	в полиетиленови торбички по 1 кг.
	цена за 1 кг
	1500

	6
	Кренвиш"Стара планина"; цвят розово-кафяво-червеникав; мирис - специфичен и приятен.
	кг.
	наливен
	цена за 1 кг
	500

	7
	Кренвиш телешки варено-пушен - чиста и гладка повърхност, без петна, повреди и необичайни грапавини; цвят розово-кафяво-червеникав; мирис - специфичен и приятен.
	кг.
	наливен
	цена за 1 кг
	150

	8
	Малотраeн варено - пушен салам, произведен по утвърден стандарт "Стара планина"
	кг.
	наливен
	цена за 1 кг
	205

	9
	Траeн варено - пушен салам, луканка, филе произведен по утвърден стандарт "Стара планина"
	кг.
	наливен
	цена за 1 кг
	700

	10
	Шунков салам - чиста леко набръчкана повърхност , без петна и празнини под обвивката, с цвят на обвивката. Обвивката е плътно прилепнала към пълнежната маса без празнини и шупли. Вкус и мирис приятен, свойствен с изразен аромат на вложените подправки без страничен вкус и мирис; по технологична документация
	кг.
	наливен
	цена за 1 кг
	500

	11
	Свински шол без кост -замразен- състои се от полуципестия мускул, включително и дисталните му части, не се допуска наличие на сланина;по технологична документация на производителя
	кг.
	наливен
	цена за 1 кг
	2000

	12
	Свински шол без кост - охладен състои се от полуципестия мускул, включително и дисталните му части, не се допуска наличие на сланина; по технологична документация на производителя
	кг.
	наливен
	цена за 1 кг
	500

	13
	Агнешко месо / ОХЛАДЕНО - без групи фасции и сухожилия;  по технологична документация на производителя
	кг.
	наливен
	цена за 1 кг
	100

	14
	Заешко месо /охладено/-по технологична документация
	кг.
	наливен
	цена за 1 кг
	120

	15
	Пастет- цвят еднороден, характерен за вида: еднородно смляна маса без отделяне на течност и въздушни мехурчета; вкус и мирис - приятни, специфични
	бр./кут.
	в метални кутии  0.220 кг
	цена за 1 кг
	80

	16
	Яйца - кокоши размер м - черупка нормална, чиста, непроведена, здрава с тегло от 40 до 50 грама
	бройка
	в картонени кори по 30 броя и печат на всяко яйце и печат на кашона 1 бр.-0.050 кг.
	броя
	13800

	17
	Пилешко филе-охладено;по технологична документация на производителя
	кг.
	полиетиленови пликове по БДС 
	цена за 1 кг
	250

	18
	Пилешко филе-замразено-по технологична документация на производителя
	кг.
	полиетиленови пликове по БДС 
	цена за 1 кг
	250

	19
	Филе от скумрия - белезникаво, розов цвят, мирис след размразяване, характерен за прясна риба
	кг.
	наливна
	цена за 1 кг
	2000

	20
	Филе от хек(мерлуза) -с естествен цвят, мирис след размразяване-свеж, характерен за прясна риба, без признаци на развала
	кг.
	наливна
	цена за 1 кг
	100

	21
	Филе от сафрид -с естествен цвят, мирис след размразяване-свеж, характерен за прясна риба, без признаци на развала
	кг.
	наливна
	цена за 1 кг
	100

	22
	Филе от бяла риба -с естествен цвят, мирис след размразяване-свеж, характерен за прясна риба, без признаци на развала
	кг.
	наливна
	цена за 1 кг
	600

	 
	общо количество кг:
	 
	 
	 
	27455

	 
	Общо за група трета: - Сбор на единичните цени от колона № 8
	 
	 
	 
	 

	 
	Общо за група трета: Обща стойност на група трета - сбор на стойността от колона № 9
	 
	 
	 
	 

	 
	V.група - ЗАХАР, ЗАХАРНИ ИЗДЕЛИЯ, СЛАДКАРСКИ ИЗДЕЛИЯ И ДРУГИ
	кг.
	 
	 
	 

	1
	Захар кристална - външен вид - сухи, неслепени, еднородни кристали с ясно изразени стени, цвят - бял, вкус - сладък, разтворимост - пълна, чужди примеси не се допускат
	кг.
	пликове по БДС по 1 кг
	цена за 1 кг.
	2000

	2
	Пчелен мед - в буркани от 0.680 кг.;без консерванти
	кг
	буркани от 0.680 кг.
	цена за 1 кг.
	500

	3
	Захар пудра- външен вид - фин сипещ се прах, консистенция - суха, неслепена, бяла, сладка на вкус, чужди примеси не се допускат
	 плик от 0.500 кг.
	пликове по БДС по 0.500кг
	цена за 1 кг.
	282

	4
	Халва Тахан - цвят кремав до светлобежов. Консистенция - лесно режеща се и трошаща без страничен привкус и мирис;без консерванти и оцветители
	кг.
	опаковки от 0.350 кг
	цена за 1 кг
	75

	5
	Мармалад ШИПКОВ- продукт с леплива повърхност, еластичен, без признаци на захаросване с характерен блясък, цвят - характерен за плода;Без консерванти и оцветители
	бр.
	буркан - до 0.340 кг. 
	цена за 1 кг
	10,2

	6
	Мармалад ЯБЪЛКОВ- продукт с леплива повърхност, еластичен, без признаци на захаросване с характерен блясък, цвят - характерен за плода / на калъп, за рязане /
	кг.
	наливен
	цена за 1 кг.
	5

	7
	Конфитюр - желиран продукт, с равномерно разпределени плодове. Не се допуска захаросване, пяна, мехурчета от въздух, наличие на семки, костилки и плодови кожици; цвят - характерен за плода; вкус - сладък или сладко-кисел. Със съдържание на плода над 60% и добавена захар под 50%.
	бр.
	буркан -  0.360 кг 
	цена за 1 кг.
	204

	8
	Нишесте - десертно - еднороден, фин, прахообразен продукт, без мирис, специфичен  вкус, без страничен привкус, без консерванти, без   аромати,   без оцветители, неразтворим в студена вода;не се допуска смесване на различни видове
	бр./0.100кг
	в полиетиленови пликове по БДС по 0.100 кг
	цена за 1 кг.
	160

	9
	Суха паста, не по-малка от 0.035 кг., прясна, в индивидуална опаковка
	бр./0.035 кг.
	индивидуална опаковка
	цена за 1 кг.
	150

	10
	Суха паста "Ливия", не по-малка от 0.060 кг., прясна, в индивидуална опаковка
	бр./0.060кг.
	индивидуална опаковка
	цена за 1 кг.
	150

	11
	Паста "Букет" - по 0.070 кг.
	бр.
	индивидуална опаковка
	цена за 1 кг.
	140

	12
	Паста "Карамел" по .100 кг.
	бр.
	индивидуална опаковка
	цена за 1 кг.
	100

	13
	Суха паста "Ком" по 0.060 кг.
	бр.
	индивидуална опаковка
	цена за 1 кг.
	180

	14
	Руло шоколадово - до 0.200 кг, в индивидуална опаковка
	бр.
	индивидуална опаковка
	цена за 1 кг.
	400

	15
	Руло фруктово - до 0.200 кг, в индивидуална опаковка
	бр.
	индивидуална опаковка
	цена за 1 кг.
	400

	16
	Руло козуначено - до 0.200 кг, в индивидуална опаковка
	бр.
	индивидуална опаковка
	цена за 1 кг.
	400

	17
	Кроасани /22 карата/- не по-малко от 0.065 кг., в индивидуални опаковки
	бр.
	опаковка по 1 бр. Съгласно БДС
	цена за 1 кг.
	300

	18
	Меденки - не по малки от 0.050 кг, индивидуално опаковани
	бр.
	индивидуална опаковка 
	цена за 1 кг.
	288

	19
	Линцер - не по малък от 0.060 кг., в индивидуални опаковки
	бр.
	индивидуална опаковка
	цена за 1 кг.
	90

	20
	Реване обикновено по 0.100 кг.
	бр.
	индивидуална опаковка
	цена за 1 кг.
	150

	21
	Бисквити "Твърди" - повърхност релефна, характерна за асортимента. Цвят от светлобежов до светлокафяв. Повърхност при счупване с ясно изразена пореска структура. Вкус и мирис - приятни, без страничен привкус;без оцветители
	бр./0.190кг
	в полиетилен или полипропилен целофан от 0.330 кг.
	цена за 1 кг.
	200

	22
	Бисквити "Закуска"( или еквивалентни)- повърхност релефна, характерна за асортимента. Цвят от светлобежов до светлокафяв. Повърхност при счупване с ясно изразена пореска структура. Вкус и мирис - приятни, без страничен привкус;без оцветители
	бр./0.330кг
	в полиетилен или полипропилен целофан от 0.190 кг.
	цена за 1 кг.
	320

	23
	Стафиди  - да отговарят на изискванията на Наредба №16/28.05.2010 г на МЗХ. за съответния клас първи. Продуктите от този клас трябва да бъдат с добро качество, да притежават всички основни
характеристики и свойства, типични за сорта или
търговския тип. Фолирана опаковка 1,000 кг
	бр.
	в полиетилен или полипропилен целофан 
	цена за 1 кг.
	30

	 
	общо количество кг:
	 
	 
	 
	6534,2

	 
	Общо за група четвърта: - Сбор на единичните цени от колона № 8
	 
	 
	 
	 

	 
	Общо за група четвърта: - Обща стойност на група четвърта - сбор на стойността от колона № 9
	 
	 
	 
	 

	 
	VІ група - ОЛИО, ОЦЕТ, ВАРИВА, ПОДПРАВКИ И ДРУГИ
	 
	 
	 
	 

	1
	Слънчогледово олио с мазнини 99.9/100 - бистро без утайки; цвят - светложълт до златисто жълт; вкус и мирис, характерни без странични привкуси и мирис
	1 литър
	в пластмасова бутилко по 1 литър
	цена за 1 литър
	1500

	2
	Оцет-винен - жълто-оранжев до винено-червен, бистър, без устайка; кисел вкус; характерен за оцета
	бр.бут
	в пластмасова бутилко по 0.700мл
	цена за 1 литър
	200

	3
	Ориз - да не е брашнясал и да не съдържа живи или мъртви вредители; цвят бял до кремав, без мирис на мухъл и запарено. Зелени и неолющени зърна не се допускат-ЕКСТРА ИЛИ ПЪРВО КАЧЕСТВО
	кг.
	в полиетиленова торбичка по БДС по 1 кг
	цена за 1 кг
	1502

	4
	Зрял фасул бял - цели зърна, първо качество със средно големи зърна - 200-260 мм, с високи вкусови качества, без наличие на люспи,  примеси  и начупени  зърна.  
	кг.
	в ПАКЕТ по 1 кг
	цена за 1 кг
	400

	5
	Леща - първо качество със средно  големи зърна, 6-7 mm., с високи вкусови качества, без  наличие  на  люспи,  примеси  и начупени  зърна. 
	кг.
	в пакет по 1 кг
	цена за 1 кг
	350

	6
	Сол йодирана - цвят бял, вкус - чисто солен; мирис не се допуска; механични примеси не се допускат
	кг.
	в полиетиленови пликове по БДС
	цена за 1 кг
	300

	7
	Сол шарена - цвят бял, вкус - чисто солен; мирис не се допуска; механични примеси не се допускат
	кг.
	в полиетиленови пликове по БДС
	цена за 1 кг
	50

	8
	Червен пипер - външен вид - хомогенен прахообразен продукт; вкус - специфичен за смлян пипер, без лютивина- в пакетчета от 0.060кг
	бр./0.080 кг
	пликове, екструдирани с полиетилен по БДС
	цена за 1 кг
	44

	9
	Чубрица/суха/- добре изсушена без чужди примеси, мирис и привкус
	бр./0.010кг
	пликове, екструдирани с полиетилен по БДС
	цена за 1 кг
	2

	10
	Джоджен - сух - в опаковка
	кг
	фолирани пликчета от 0.020 кг
	цена за 1 кг
	2

	11
	Универсална подправка
	бр./опак
	фолирани пликчета по БДС по 0.100 кг
	цена за 1 кг
	10

	12
	Пикантина
	бр./опак
	фолирани пликчета по БДС по 0.100 кг
	цена за 1 кг
	5

	13
	Бакпулвер 
	бр-0.010кг
	фолирани пликчета
	цена за 1 кг
	1

	14
	Канела - светлокафяв цвят, вкус - леконагарчащ
	бр.-0.010 кг
	фолирани пликчета по БДС 
	цена за 1 кг
	1

	15
	Ванилия - съдържание на ванилин 100%
	бр./0.002 кг
	пликчета от пергаминова хартия по 0.002кг за бройка
	цена за 1 кг
	0,2

	16
	Дафинов лист - овални продълговати листа, цвят - бледокремав, мирис специфичен, без мирис на плесен, запарено
	бр.-0.010 кг
	фолирани пликчета по БДС 
	цена за 1 кг
	1

	17
	Какао на гранули - цвят светлокафяв с червеникав оттенък; вкус - слабо нагарчащ, характерен за какаото
	кг.
	пликчета от литографиран станиол-дубле, затворени термично, пликчета от пергаминова хартия
	цена за 1 кг
	10

	18
	Чай-билков - външен вид - ситно нарязан, цвят - специфичен, без страничен цвят, мирис - без страничен мирис
	бр. - 0.100 кг
	пликчета от литографиран станиол дубле, затворени термично, пликчета от пергаминова хартия
	цена за 1 кг
	20

	19
	Сода бикарбонат
	бр.-0.100 кг
	фолирани пликчета по БДС 
	цена за 1 кг
	10

	20
	Амонячна сода
	пакетче от 0.010 кг
	фолирани пликчета по БДС 
	цена за 1 кг
	1

	21
	Лимонена киселина
	пакетче от 0.010 кг
	фолирани пликчета по БДС 
	цена за 1 кг
	1

	22
	Черен пипер - млян  и пресят; цвят - кафяво до черен, вкус - парливо лютив
	бр. - 0.010 кг.
	фолирани пликчета торбичка по БДС
	цена за 1 кг
	17

	23
	Черен пипер -на зърна; цвят - кафяво до черен, вкус - парливо лютив
	бр. - 0.010 кг.
	фолирани пликчета торбичка по БДС
	цена за 1 кг
	4

	 
	общо количество кг:
	 
	 
	 
	4431,2

	 
	Общо за група пета: Сбор на единичните цени от колона № 8
	 
	 
	 
	 

	 
	Общо за група пета: Обща стойност на група пета - сбор на стойността от колона № 9
	 
	 
	 
	 

	 
	VIІ.група - ПЛОДОВЕ И ЗЕЛЕНЧУЦИ - ПРЕСНИ И КОНСЕРВИРАНИ И ДРУГИ
	 
	 
	 
	 

	 
	ПЛОДОВЕ- ПРЕСНИ
	 
	 
	 
	 

	1
	Ябълки пресни - плодове, свежи, цели, здрави, чисти, нормално развити, с типична форма и оцветяване, с цели дръжки, без чужд мирис и вкус и без видими остатъци от средства за борба с болести и неприятели. Размер по най-големия диаметър 60 мм 
	кг
	в насипно състояние, в пластмасови касетки по БДС, в мрежести потребителски опаковки
	цена за 1 кг
	4300

	2
	Портокали - плодове - свежи, цели, здрави, чисти, нормално развити, без загнили части, с типична форма и оцветяване, без остатъци от средства за борба с вредители и болести размери по най-големия диаметър 60мм -период - от 01 септември - до 31 май
	кг
	в мрежести потребителски опаковки по БДС
	цена за 1 кг
	2000

	3
	Лимони - плодове - свежи, цели, здрави, чисти, нормално развити, без загнили части, с типична форма и оцветяване, без остатъци от средства за борба с вредители и болести размери по най-големия диаметър 60мм –период целогодишно
	кг
	в мрежгести потребителски опаковки по БДС или в пластмасови касетки
	цена за 1 кг
	300

	4
	Банани - плодове - свежи, цели, здрави, чисти, нормално развити, без загнили части, с типична форма и оцветяване, да са напълно узрели период целогодишно
	кг
	неопаковани
	цена за 1 кг
	4000

	5
	Праскови пресни / летен сезон / - плодове, цели, пресни, здрави, чисти, напълно развити, с характерна за сорта форма и оцветяване, повреди механични и от болести не се допускат. Размер на плода по най-големия диаметър: мъхести - 55 до 65,  Загнили плодове не се допускат
	кг
	в насипно състояние, разфасовани в дървени или пластмасови касетки по БДС
	цена за 1 кг
	400

	6
	Круша /летен сезон / 01.06-30.09/плодове, цели, пресни, здрави, чисти, напълно развити, с характерна за сорта форма и оцветяване, повреди механични и от болести не се допускат.Загнили плодове не се допускат
	кг
	в насипно състояние, разфасовани в дървени или пластмасови касетки по БДС
	цена за 1 кг
	400

	7
	Кайсии/ летен сезон/ - плодове, цели, пресни, здрави, чисти, напълно развити, с характерна за сорта форма и оцветяване, повреди механични и от болести не се допускат.Загнили плодове не се допускат
	кг
	в насипно състояние, разфасовани в дървени или пластмасови касетки по БДС
	цена за 1 кг
	200

	8
	Сини сливи / летен и есенен сезон/ плодове, цели, пресни, здрави, чисти, напълно развити, с характерна за сорта форма и оцветяване, повреди механични и от болести не се допускат.Загнили плодове не се допускат
	кг
	в насипно състояние, разфасовани в дървени или пластмасови касетки по БДС
	цена за 1 кг
	200

	9
	Киви пресни плодове - цилиндрично закръглени с кафява, мека, мъхеста обвивка и тревистозелена, сочна и мека сърцевина. Тегло на плода от 0,050гр. до 0,100гр. Повреди механични и от болести не се допускат.Загнили плодове не се допускат.- период - есенен и зимен период.
	кг
	в насипно състояние, разфасовани в дървени или пластмасови касетки по БДС
	цена за 1 кг
	2000

	10
	Мандарини /зимен период /- плодове- свежи, цели, здрави, чисти, нормално развити, с типична форма и оцветяване, с цели дръжки, без чужд мирис и вкус и без видими остатъци от средства за борба с болести и неприятели. Размер по най-големия диаметър 60 мм - период - 01 септември - 30 май
	кг
	мрежести потребителски опаковки по БДС
	цена за 1 кг
	2300

	11
	Череши плодове / май, юни /, цели, пресни, здрави, чисти, напълно развити, с характерна за сорта форма и оцветяване, повреди мехфанични и от болести не се допускат.Загнили плодове не се допускат
	кг
	в насипно състояние, разфасовани в дървени или пластмасови касетки по БДС
	цена за 1 кг
	200

	12
	Дини пресни - плодове недозрели не се допускат, плодове, цели, здрави, чисти, ненапукани, ненабити с характерна за сорба форма. Тегло на един брой не по-малък от 1.5 кг. До 0.5 кг.период - от юли до септември
	кг
	в дървени кафеси за зеленчуци по БДС
	цена за 1 кг
	700

	13
	Пъпеши пресни - неуродливи, с малки отклонения в оцветяването на кората, с незначително замърсяване от почвата, плодове в беритбена зрялост с характерна за сорта. Маса на плода не по-малко от 0.5 кг.- юли - септември
	кг
	в дървени кафеси за зеленчуци по БДС
	цена за 1 кг
	301

	14
	Грозде прясно - гроздове - цели, минимално тегло над 100гр., нормално развити и типични за дадения сорк. Цвят - типичен за гроздето. Повреди механични и от насекоми не се допускат / период - септември - октомври /
	кг
	в щайги по БДС. Във всяка щайга се поставя грозде от един сорт, сортирано по качество, големина и оцветяване
	цена за 1 кг
	1000

	15
	Грейпфрут - плодове - свежи, цели, здрави, чисти, нормално развити, без загнили части, с типична форма и оцветяване, без остатъци от средства за борба с вредители и болести размери по най-големия диаметър 80мм -период - от 01 септември - до 31 май
	кг
	в мрежести потребителски опаковки по БДС
	цена за 1 кг
	1600

	 
	ЗЕЛЕНЧУЦИ-ПРЕСНИ
	 
	 
	 
	 

	16
	Домати пресни оранжерийно производство - плодове пресни, здрави, чисти, кръгли, гладки или ръбести с форма типична за сорта с размери по най-големия диаметър 40 мм - период - 01.11-31.05/
	кг
	опаковани в дървени касети по БДС или пластмасови
	цена за 1 кг
	200

	17
	Домати пресни неоранжерийни през летния сезон -плодове пресни, здрави, чисти, кръгли, гладки или ръбести с форма типична за сорта с размери по най-големия диаметър 40 мм /01.06-31.10/
	кг
	опаковани в дървени касети по БДС или пластмасови
	цена за 1 кг
	1500

	18
	Краставици пресни оранжерийни - плодове пресни цели, здрави с дължина 30 см, с чисти без видими следи от препарати, добре оформени, без външни признаци на оплождане с гладка или грапава повърхност, типична за сорта, без признаци на пожълтяване, сортирани от един вид или едно качество - период- 01.11-31.05
	кг
	опаковани в дървени касети по БДС или пластмасови
	цена за 1 кг
	500

	19
	Краставици пресни неоранжерийни - плодове пресни цели, здрави с дължина 30 см, с чисти без видими следи от препарати, добре оформени, без външни признаци на оплождане с гладка или грапава повърхност, типична за сорта, без признаци на пожълтяване, сортирани от един вид или едно качество - период- 01.06-30.09
	кг
	опаковани в дървени касети по БДС или пластмасови
	цена за 1 кг
	1500

	20
	Зеле главесто прясно/ БЪЛГАРСКО ПРОИЗВОДСТВО/или еквивалентно по качество такова - цели зелки, пресни, залаагерувано зеле - незавехнали, здрави, чисти, напълно оформени, плътни, ненапукани, с характерна форма и големина и окраска за сорта /период 01.06-30.11/
	кг
	не се допуска влага, в чисти и здрави касетки по БДС, изисква се да са сортирани от едно качество и един сорт
	цена за 1 кг
	800

	21
	Зеле главесто прясно - цели зелки, пресни, залаагерувано зеле - незавехнали, здрави, чисти, напълно оформени, плътни, ненапукани, с характерна форма и големина и окраска за сорта /период 01.12-31.05/
	кг
	не се допуска влага, в чисти и здрави касетки по БДС, изисква се да са сортирани от едно качество и един сорт
	цена за 1 кг
	800

	22
	Пипер пресен - КАПИЯ - плодове цели, пресни, здрави, чисти, с характерен за сорта форма и оцветяване, с незасъхнал връх, с плододръжка и без повишена влажност- период летен и есенен
	кг
	в мрежести торбички по БДС или пластмасови каси по БДС. Масата на опакования пипер не трябва да превишава 15 кг.
	цена за 1 кг
	200

	23
	Моркови пресни с външен вид - кореноплоди пресни правилно оформени, цели, гладки, здрави, неразклонени, чисти с типична за сорта форма - целегодишно
	кг
	в насипно състояние в дървени или пластмасови касети по БДС
	цена за 1 кг
	1200

	24
	Картофи - клубени цели свежи, чисти непозеленели, непокълнали, еднородни по окраска и форма с втвърдена кожица и характерна за сорта консистенция-целегодишно
	кг
	в насипно състояние в дървени или пластмасови касети по БДС
	цена за 1 кг
	3000

	25
	Лук кромид зрял - луковици цели, здрави, чисти, напълно развити, добре оформени, узрели с плътна и суха външна обвивка / люспа/ . Повреди от болести и механични не се допускат - целегодишно
	кг
	в насипно състояние в мрежести торбички. Във всяка торбичка се поставя лук от един и същ сорт, качество и големина
	цена за 1 кг
	300

	26
	Пресен зелен  лук - със свежи, зелени пера, добре почистен, пожълтели части не се допускат, без механични и други повреди - целегодишно
	връзки по 10 бр./от .200
	на връзки по 10 броя
	цена за 1 кг
	200

	27
	Пресен магданоз на връзки - от свежи, чисти от кал здрави, зелени, външно добре оформени листа - целогодишно
	връзки  / от 0.200 кг
	връзки
	цена за 1 кг
	10

	28
	Тиквички пресни с дължина на плода от 15 до 25 см без механични повреди с месеста част, сочна, крехка незагрубяла, с типично за сорта оцветяване, с едва оформени дребни некожести семки - приод 01.05 -  30.07
	кг
	в дървени касетки по БДС или в пластмасови касетки
	цена за 1 кг
	250

	29
	Спанак пресен - цели листа, здрави и пресни с характерна за сорта зелена окраска на листата, без замърсяване от почва, пестициди и торове, с брой на листата в розетката над осем, с диаметър на розетката над 16 см.-целогодишно.
	кг
	не се допуска влага в чисти и здрави касетки по БДС
	цена за 1 кг
	50

	30
	Патладжани - трябва да бъдат цели, с дръжки, здрави, чисти, с характерна форма и с виолетова до тъмновиолетова окраска
	кг
	в насипно състояние в дървени или пластмасови касети по БДС, съдържанието да се състои от един и същ сорт, едно и също качество
	цена за 1 кг
	100

	31
	Пресен зелен фасул  - шушулки цели с дръжки и връхчета, без повреди от болести и вредители, с цвят, характерен за сорта
	кг
	в насипно състояние в дървени или пластмасови касети по БДС, съдържанието да се състои от един и същ сорт, едно и също качество
	цена за 1 кг
	50

	32
	Праз - добре оформен, свеж, чист не по-малък от 80 см - на връзки по 20 броя
	връзка от 20 бр.
	на връзка от 20 бр.
	цена за брой връзки
	 

	33
	Орехови ядки- БДС 4772- 73 Първо качество. Външен вид- цели и половинки ядки, нормално развити. Кожица- от светлокафява до кафява. Да нямат странични примеси, да няма наличие на живи вредители, да не са повредени от насекоми или гризачи. Влажност- не повече от 7 %. Не се допускат плесенясали и загнили ядки.
	кг
	пакет от 1 кг
	цена за 1 кг
	50

	34
	Чесън - луковици цели, здрави, чисти, напълно развити, добре оформени, узрели с плътна и суха външна обвивка / люспа/ . Повреди от болести и механични не се допускат
	кг
	в насипно състояние в мрежести торбички. Във всяка торбичка се поставя лук от един и същ сорт, качество и големина
	цена за 1 кг
	100

	 
	ЗЕЛЕНЧУЦИ-ЗАМРАЗЕНИ
	 
	 
	 
	 

	35
	ЗЕЛЕН БОБ /замразен/рязан, изчистен и бланширан450гр., 1кг., 10 кг., 20кг.
	кг
	в целофанени пликове съгласно БДС
	цена за 1 кг
	200

	36
	Замразен спанак - бланширан,нарязан, почистен от жили и примеси, вкус и мирис - свойствен за спанак.
	кг
	в целофанени пликове съгласно БДС
	цена за 1 кг
	200

	37
	Замразен грах - Натурален, зелен,среднозърнест клас I, цвят характерен за зеленчука, без мирис на мухъл, без кисел вкус, без плесен, без повреди от болести и неприятели, не се   допускат механични примеси и вредители
	кг
	в целофанени пликове съгласно БДС
	цена за 1 кг
	20

	38
	МИКС ОТ ЗЕЛЕНЧУЦИ /замразен/                                     450гр., 1кг., 10 кг., 20кг.
	кг.
	в целофанени пликове съгласно БДС
	цена за 1 кг
	50

	39
	Тикви - плодове, свежи, цели, здрави, чисти, нормално развити, с типична форма и оцветяване, с цели дръжки, без чужд мирис и вкус и без видими остатъци от средства за борба с болести и неприятели. Размер по най-големия диаметър 60 мм. - период - есенен и зимен.
	кг.
	тиквите се опаковат в каси по БДС
	цена за 1 кг
	1000

	40
	БРОКОЛИ /замразени/-цвят характерен за зеленчука, без мирис на мухъл, без кисел вкус, без плесен, без повреди от болести и неприятели, като не се   допускат механични примеси и вредители и да отговаря на първо качество.
	кг.
	в целофанени пликове съгласно БДС
	цена за 1 кг
	50

	 
	КОНСЕРВИРАНИ  ЗЕЛЕНЧУЦИ
	 
	 
	 
	 

	41
	Домати цели небелени стерилизирани - консерва- домати цели от един и същи сорт, без повреди от болести и вредители; цвят - червен; странични примеси не се допускат;Без консерванти и оцветители и утайка
	бр. - 0.680 кг.
	в стъклен буркан от 0.680 кг.
	цена за 1 кг
	1768

	42
	Грах - консерва - цели зърна, ненабити, без пукнатини и примеси на люспи и парченца от шушулки; вкус и мирис - свойствени за зелен грах; цвят - зелен до жълто-зелен;Без консерванти и оцветители, без утайка
	бр. - 0.680 кг.
	в стъклен буркан от 0.680 кг.
	цена за 1 кг
	600

	43
	Зелен фасул консерва - шушулки цели или нарязани без дръжки или връхчета, без повреди от болести и вредители, с цвят, характерен за сорта; заливката почти прозрачна, без утайка;Без консерванти и оцветители, без утайка
	бр. - 0.680 кг.
	в стъклен буркан от 0.680 кг.
	цена за 1 кг
	47,6

	44
	Гювеч стерилизиран -  консерва - цвят характерен за зеленчуците, претърпели технологична обработка; вкус и мирис - свойствени за вложените съставки, страничен вкус и мирис не се допуска;Без консерванти и оцветители, без утайка
	бр. - 0.680 кг.
	в стъклен буркан от 0.680 кг.
	цена за 1 кг
	102

	45
	Стерилизиран Паприкаш - консерва - цвят на пиперките - зелен, жълто-зелен, слабо зачервен, цвят на доматите и доматения сок - червен, типичен зае узрели червени домати; странични примеси не се допускат;Без консерванти и оцветители, без утайка
	бр. - 0.680 кг.
	в стъклен буркан от 0.680 кг.
	цена за 1 кг
	238

	46
	Кисели краставички стерилизирани - чисти, цели, ненабръчкани, неповехнали, без механични и др. Повреди, без плододръжки и остатъци от цветове; цвят - зелен до жълто зелен
	бр. - 0.680 кг.
	в стъклен буркан от 0.680 кг.
	цена за 1 кг
	170

	47
	Кисело зеле - цвят - светло сламест с жълтеникав оттенък, вкус - солено-кисел без страничен привкус, мирис - характерен за доброкачествено зеле;Без консерванти и оцветители
	кг.
	буркани от 3.00 кг.
	цена за 1 кг
	580

	48
	Лютеница - еднородна пюреобразна маса; вкус и мирис - свойствени за вложените съставки; цвят - бледо до яркочервен;Без консерванти, оцветители и подсладители, непикантна. Произведена по браншови стандарт.Доставка в буркан ТО
	бр. - 0.314 кг.
	в стъклен буркан -0.314 кг
	цена за 1 кг
	376,8

	49
	Маслини - с гладка повърхност, без страничен вкус и привкус, на цвят черни с размер не по-малък от 1.5 см до 2 см
	кг
	в платсмасови бидончета по 5.00 кг най-малко
	цена за 1 кг
	100

	50
	Чушки мариновани
	бр. - 0.680 кг.
	в стъклен буркан от 0.680 кг.
	цена за 1 кг
	34

	51
	Доматено пюре еднородна пюреобразна маса; вкус и мирис - свойствени за вложените съставки; цвят -  яркочервен;Без консерванти и оцветители, без утайка
	кг.
	в стъклен буркан - 0.720 кг
	цена за 1 кг
	68

	52
	Кьополу
	бр. - 0.314 кг.
	в стъклен буркан -0.314 кг
	цена за 1 кг
	6,28

	 
	ПЛОДОВИ-КОНСЕРВИ
	 
	 
	 
	 

	53
	Натурален сок от ябълка, праскова или портокал без консерванти със съдържание на витамин С не по-малко от 100% концентрация на натурален сок;Без консерванти и оцветители, без утайка
	1 литър
	в картонена кутия по 1 литър за бройка
	цена на 1 литър
	4600

	54
	Натурален сок от ябълка, праскова или портокал без консерванти със съдържание на витамин С не по-малко от 100% концентрация на натурален сок;Без консерванти и оцветители, без утайка
	бр.-0.200 литър
	в картонена кутия по 0.200 л. за бройка
	цена на 1 литър
	3000

	55
	Нектари 100% плодови - от кайсии, праскови или смесени
	бр.-0.500 литър
	стъклено шише-0.500 л
	цена на 1 литър
	1000

	56
	Боза - голяма бутилка
	бутилка
	голяма бутилка
	цена на 1 литър
	1500

	57
	Студен чай
	1 литър
	в картонена кутия по 1 литър за бройка
	цена на 1 литър
	3000

	58
	Минерална вода
	бр.- 0.500
	бутилка от .500 литра
	цена на 1 литър
	1500

	59
	Компоти от праскови - всяка опаковка да съдържа плодове от един сорт, почистени от костилки, нарязани по един и същ начин без тъмни петна и дефекти по повърхността; сиропа - бистър без следи от утайка и странични примеси; цвят на плода - типичен за използвания сорт
	бр.-0.680кг
	стъклен буркан 0.680
	цена за 1 кг
	680

	60
	Компоти от кайсии - всяка опаковка да съдържа плодове от един сорт, почистени от костилки, нарязани по един и същ начин без тъмни петна и дефекти по повърхността; сиропа - бистър без следи от утайка и странични примеси; цвят на плода - типичен за използвания сорт
	бр.-0.680кг
	стъклен буркан 0.680
	цена за 1 кг
	204

	61
	Компоти от череши и вишни - всяка опаковка да съдържа цели плодове с костилки без механични и болестни повреди, без дръжки, сиропа - бистър без странични примеси
	бр.-0.680кг
	стъклен буркан 0.680
	цена за 1 кг
	204

	62
	Компоти от сини сливи - половинки плодове без механични и болестни повреди, почистени от костилки и дръжки, цвят на плода - характерен за сорта; вкус и мирис - свойствени за компот от сини сливи
	бр.-0.680кг.
	стъклен буркан 0.680
	цена за 1 кг
	204

	63
	Компоти от круши - плодове, обелени или необелени, почистени от семенните гнезда без повреди от болести и неприятели; цвят характерен за плода
	бр.-0.680кг.
	стъклен буркан 0.680
	цена за 1 кг
	136

	 
	общо количество кг:
	 
	 
	 
	52349,7


Важно!!! Участник,който е предложил цена за изпълнение по-висока от посочената максимална прогнозна стойност, ще бъде отстранен от участие в процедурата! Цената предложена от участника включва всички разходи за изпълнение на поръчката!
Посочените количества на отделните хранителни продукти са прогнозни.
Възложителят си запазва правото да увеличава или намалява количествата, според необходимостта на детските заведения, както и да не заяви целия асортимент.
10.Разходи за участие в процедурата-Разходите за изработване на офертите са за сметка на участниците в процедурата.Спрямо Възложителя участниците не могат да предявяват каквито и да било претенции за разходи , направени от самите тях по подготовката и подаването на офертите им.
11. Начин на образуване на предлаганата цена: 
Участниците оферират цена в български лева без включен ДДС и всички разходи по доставката.
При формиране на единичните си цени, участниците предвиждат всички разходи, свързани с качественото изпълнение на поръчката и транспортни разходи до франко мястото за изпълнение на поръчката, както и всички други присъщи разходи за осъществяване на дейността в рамките на договорения период.
За всички хранителни продукти от предмета на поръчката участникът следва да посочи в ценовото си предложение процент/%/ отстъпка от цените на едро на хранителните стоки съгласно справка от „САПИ“ ЕООД за обл.Хасково за месеца, в който подава офертата си, като отстъпката не може да бъде под 10% и ще бъде константна стойност за целия срок на изпълнение на съответния договор.Предложената от участниците цена за всеки отделен хранителен продукт се формира за единична мерна единица /килограм, литър и брой/.
Промяна на единичните цени на всички хранителни продукти ще се допуска само в следните случаи:
- Не по-рано от 3/три/ месеца от подписване на договора

- Само при удостоверена разлика  не по-малко от 25% между на осреднените цени на хранителните продукти на едро без ДДС  за област Хасково,съгласно бюлетин на САПИ и цената,предложена от изпълнителя в Ценовото му предложение /Приложение№7/ за всеки отделен хранителен продукт. Под разлика се има в предвид увеличение или намаление.
САПИ (Система за агропазарна информация) е юридическо лице, упълномощено от България и Европейската комисия да следи за състоянието на пазара, като събира обработва и разпространява информация за цените на всички продукти и стоки за територията на страната.

Актуализацията на единичните цени на хранителните продукти, обект на настоящата обществена поръчка, ще се извършва в следните срокове:

За  I. група -  ХЛЯБ, ХЛЕБНИ И ТЕСТЕНИ  ИЗДЕЛИЯ, БРАШНО И ДРУГИ- веднъж на всеки шест/6/ месеца;

За IІ. група - ЗАКУСКИ - ТЕСТЕНИ ИЗДЕЛИЯ И ДРУГИ– веднъж на всеки четири/4/ месеца;

За ІII.група - МЛЯКО, МЛЕЧНИ ПРОИЗВЕДЕНИЯ И ДРУГИ – веднъж на всеки три/3/ месеца ;

За IV.група - МЕСО, МЕСНИ ПРОИЗВЕДЕНИЯ И ДРУГИ- веднъж на всеки три /3/месеца;
За V.група - ЗАХАР, ЗАХАРНИ ИЗДЕЛИЯ, СЛАДКАРСКИ ИЗДЕЛИЯ И ДРУГИ- веднъж на всеки три месеца ;
За VІ група - ОЛИО, ОЦЕТ, ВАРИВА, ПОДПРАВКИ И ДРУГИ- веднъж на всеки четири/4/ месеца
За VIІ.група - ПЛОДОВЕ И ЗЕЛЕНЧУЦИ - ПРЕСНИ И КОНСЕРВИРАНИ И ДРУГИ- веднъж на всеки два /2/месеца;
Актуализацията на цените на хранителните продукти се прави автоматично в сроковете посочени по горе, без подписване на анекс между страните, при удостоверена промяна. Бюлетинът следва да съдържа осреднените цени на всеки хранителен продукт от съответната група.
При определянето на крайните цени на доставка при актуализация се подписва двустранен протокол между Възложителя и Изпълнителя.
Важно!!!Промяна  на единичните цени на всички хранителни продукти ще се допуска не по-рано от 3/три/ месеца от подписване на договора.След изтичане на този срок, Изпълнителят се снабдява с актуален бюлетин на САПИ и при установена промяна с над или под 25% на отделните хранителни продукти се пристъпва към актуализацията им.
12. Срок и начин на плащане: 
Не се предвижда авансово плащане при подписване на договора.

Плащанията се извършват в левове с ДДС на база представени счетоводни и други документи, удостоверяващи действително извършените доставки.
Изпълнителят издава складова разписка за всяка доставка, като  веднъж месечно, в последния работен ден на съответния текущ месец издава фактура въз основа на действително извършените доставки, отделни за всяко заведение.
Заплащането на доставките ще става по банков път в срок от 60 (шестдесет) календарни дни от представянето на фактурата.Фактурите се изготвят на български език в съответствие с изискванията на Закона за счетоводството.
13.Средства за финансиране-Разплащането ще се извършва със средства от бюджета на Община Харманли.

14.Срок на валидност на офертите-6/шест/ месеца считано от крайния срок за подаване на оферти.

Важно!!!Предложение с по-малък срок на валидност ще бъде отхвърлено от Възложителя, като несъответствуващо на изискванията. Възложителят може да изиска от класираните участници да удължат срока на валидност на офертите си до момента на сключване на договора за  обществена поръчка

15.Срок за изпълнение на поръчката-12 /дванадесет/ месеца, считано от датата на подписване на договора.

15.Варианти на предложенията не се приемат!

17.Цел на поръчката-да се осигурят хранителни продукти на едро за изхранването на децата,посещаващи детските градини на Община Харманли.

18.Начин на изпълнение -   Доставките на хранителни продукти  се извършват от изпълнителят ежедневно, като за всяка конкретна доставка Възложителят или упълномощено от него лице, отправя писмена, по факс или по телефон заявка до 10.00 часа на деня, предхождащ доставката или до 10.00 часа на последния работен ден за седмицата. Доставени количества хранителни продукти, извън заявката, възложителят няма да заплаща.

Изпълнителят доставя хранителните продукти с осигурен от него превоз и за негова сметка до следния адрес: град Харманли, ул. ”Сакар планина” № 11 за кухня майка кетъринг за хранене на деца, находяща се в сградата на ОДЗ ”Пролет” до 7,30 часа на следващия ден от заявката.

Приемането на доставените хранителни продукти се осъществява от домакина на ОДЗ ”Пролет” и екипа за приемане на стоката по качество, включващ всички работещи в кухня майка по график, като рискът от случайно погиване или повреждане на продуктите преминава върху Възложителя от момента на приемането им на мястото на доставката.

При доставяне на хранителните продукти се подписват двустранни протоколи между представител на Изпълнителя и от ръководителите на заведенията или от оторизирани за това лица, в които се отразява количеството и качеството на доставените хранителни продукти. Протоколите се съставят и подписват в три екземпляра – един за Изпълнителя, един за Възложителя и един за съответното заведение. Изпълнителят осигурява задължително претегляне на мястото на доставка хранителните продукти. 

Качеството на храните се преценя при приемане на доставките и се отразява в приемо-предавателния протокол. В случай, че опаковката на съответния продукт не позволява извършване на преценка за качество – същата се извършва към момента на разопаковането му.

Изпълнителят е длъжен да замени всеки продукт, за който е направена рекламация за качеството. В случай, че рекламацията се предяви към момента на доставката – съответния продукт не се приема и се връща незабавно, а замяната му с друг се осъществява в рамките на същия ден. Ако отклонението от изискванията за качество, съгласно настоящата Техническа спецификация,  се установи към момента на разопаковането/употребата им – рекламацията се прави незабавно чрез изготвяне на констативен протокол в присъствие на представител на Изпълнителя. В констативния протокол се съдържа и искането за замяна  съответния хранителен продукт с друг. Изпълнителят няма право да откаже подписването на констативния протокол. 

 В рекламациите се посочва номерът на договора, номерът на търговския документ, партидният номер на стоката, точното количество на полученото, основанието за рекламация и конкретното искане на Възложителя.

При отправена рекламация и възникване на спор относно съответствието на стоката и безопасността на доставените хранителни стоки, контролни проби се вземат от оторизиран,  съгласно закона орган  в присъствието на Възложителя и Изпълнителя или упълномощени от тях лица, в деня на оспорване на рекламацията от Изпълнителя или най-късно на следващия ден. За обвързващ страните ще се счита протоколът от анализа на оторизирания орган Българска агенция по безопасност на храните или на акредитирана лаборатория, като разходите за изпитването са за сметка на Изпълнителят.

Всяка доставка се съпровожда от:

•
Търговска документация на производителя, сертификат за произход и качество или друг аналогичен документ за хранителни продукти, съгласно изискванията на Закона за храните и/или

•
Ветеринарномедицинско свидетелство и/или

•
Експертен лист за продуктите от животински произход и

•
Приемо-предавателен протокол, в който се посочва точното количество и качеството на доставените хранителни продукти.

Изпълнителят осигурява зареждането на обектите със специализиран транспорт, снабден със съответните санитарно-хигиенни разрешителни, издадени от компетентните органи.

Важно!!!ИЗБРАНИЯТ ЗА ИЗПЪЛНИТЕЛ Е ДЛЪЖЕН ДА ДОСТАВЯ ХРАНИТЕЛНИТЕ ПРОДУКТИ СЪОБРАЗНО  ИЗИСКВАНИЯТА,ЗАЛОЖЕНИ В ДОКУМЕНТАЦИЯТА! ВСЯКО ОТКЛОНЕНИЕ ОТ ТЯХ Е ОСНОВАНИЕ ЗА РАЗВАЛЯНЕ НА ДОГОВОРА ЕДНОСТРАННО ОТ ВЪЗЛОЖИТЕЛЯ!
           II – Техническа спецификация
 1.Общи изисквания за изпълнение и качество на доставките

•
Храните да са съхранявани в обекти, регистрирани по чл.12 от Закона за храните.

•
Транспортирането на продуктите от животински произход да се извършва с транспортни средства регистрирани за превоз на храни, съобразно изискванията на чл. 246, ал. 1 от Закона за ветеринарномедицинската дейности, отговарящи на изискванията на Регламент (ЕО) 852 от 2004 за  хигиената за храните и Наредба № 5 от 25.05.2006 г. за хигиената за храните.

•
При транспортирането на храните да се спазват изискванията на Приложение II, глава IV на Регламент / ЕО/ № 852/2004 на Европейския парламент на Съвета от 29.04.2004г. относно хигиената на храните /OBL139.30.04.2004г./ и изискванията на Наредба № 1/26.01.2016г. за хигиената на храните и Наредба № 9/16.09.2011г. за специфичните изисквания за безопасност и качество на храните предлагани в детските заведения и училищата.

•
Превозът на хранителните продукти да се извършва по подходящ начин, който осигурява съхранението им от вредни външни въздействия, в състояние годно за консумиране и запазва температурата и хранителните им качества.

•
Храните да бъдат етикетирани съгласно изискванията на Регламент (ЕО)  1169/2011 от 25 октомври 2011 г. за предоставянето на информация за храните на потребителите, Закона за храните и Наредба за изискванията за етикетирането и представянето на храните, приета с ПМС № 383 от 04.12.2014 г., в сила от 13.12.2014 г.

•
В случай, че произходът на храните е от предприятие в друга държава - членка на Европейския съюз да са спазени следните изисквания:

            -  Когато се касае за храни от животински произход, предприятието да е в списъците на одобрените предприятия на съответната държава-членка;

            -  За пристигането на пратката в България да са уведомени органите на БАБХ.

•
Храните да са произведени съгласно всички действащи национални и европейски нормативни актове и Технологичната документация на фирмата производител.

•
Когато се касае за хранителни продукти, предназначени за хранене на деца, те трябва да отговарят на Наредба № 9/2011 за безопасността и качеството на храните, предлагани в детските заведения и училищата, както и за храни, предлагани при организирани мероприятия за деца и ученици.

•
Доставяните хранителни продукти да бъдат придружавани при всяка доставка с търговски документ, сертификат за качество или друг аналогичен документ за хранителни продукти - съгласно изискванията на Закона за храните.

•
Всеки доставен продукт да има остатъчен срок на годност не по-малко от 80 % (осемдесет процента) към датата на доставка. 

•
Доставката на консервирани хранителни продукти в стъклен амбалаж се фактурира с цената на амбалажа, като същият не се връща на Изпълнителя. 

•
Съгласно чл.4а, ал.4 и чл.19б, ал.2 от Закона за храните се забранява в храни използвани в детското хранене да се влагат продукти и съставки, които се състоят или съдържат Генетично модифицирани организми (ГМО) .

•
Участникът трябва да доставя конкретно заявените количества до крайния получател.

При отказ на доставка на заявени хранителни продукти от страна на изпълнителя към обектите, както и когато доставени хранителни продукти са с отклонение в качеството, не добър търговски вид или не етикетирани съгласно изискванията на БАБХ, се съставя протокол, който е предпоставка за прекратяване на договора с изпълнителя.

Важно! ПРИ ИЗПЪЛНЕНИЕ НА ПОРЪЧКАТА ДА СЕ СПАЗВАТ ИЗИСКВАНИЯТА НА: 

•
Закон за храните;

•
Регламент 852/2004г. на Европейския парламент и Съвета от 29 април 2004г. относно определяне на специфични хигиенни правила за храните от животински произход;

•
Регламент / ЕО/  543/07.06.2011г. и на други приложими изисквания на нормативи на Българската агенция по безопасност на храните, на изискванията свързани с БДС;

•
Закон за ветеринарномедицинската дейност;

•
Закона за здравето и нормативните актове по прилагането му;

•
Наредба № 9 от 16.09.2011 за специфичните изисквания към безопасността и качеството на храните, предлагани в детските заведения, училищните столове и обектите за търговия на дребно на територията на училищата и на детските заведения, както и към храни, предлагани при организирани мероприятия за деца и ученици  (Загл. Доп. – ДВ, бр. 60 от 2012 г, изм., бр. 85 от 2015 г., в сила от 3.11.2015 г.);
•
Наредба № 5/25.05.2006 г. издадена на основание чл. 17, ал. 2 от Закона за храните за хигиената на храните; 

•
Наредба за изискванията към храните на зърнена основа и към детските храни, предназначени за кърмачета и малки деца;

•
Наредба №6/10.08.2011 г. за здравословно хранене на децата на възраст от 3 до 7 години в детски заведения;

•
Наредба №9/16.09.2011 г. за специфичните изисквания към безопасността и качеството на храните, предлагани в детските заведения и училищата;

•
Наредба №2/7.03.2013 г. за здравословно хранене на децата на възраст от 0 до 3 години в детските заведения и детските кухни;

•
Наредба №16/28.05.2010 г., изм. бр.71 от 13.09.2011 г. за изискванията за качество и контрол за съответствие на пресни плодове и зеленчуци издадена от МЗХ;

•
Наредба № 26 от 18.11.2008 г. за устройството и дейността на детските ясли и детските кухни и здравните изисквания към тях;

•
Наредба № 1 от 09.01.2008 г. за изискванията за търговията с яйца;

•
Наредба № 23 от 19.07.2005 г. за физиологичните норми за хранене на населението на Министерството на здравеопазването;

•
Наредба № 4 от 2015 г. за изискванията към използване на добавки в храните;

•
Наредба за изискванията за бързо замразените храни;

•
Наредба за изискванията за етикетирането и представянето на храните, приета с ПМС № 383/04.12.2014г.;

•
Наредба № 22 от 13 октомври за условията и реда за взимане на проби от храните;

•
Наредба № 1 от 26.01.2016 г. за хигиена на храните.
2. Изисквания към хранителните продукти-доставяните хранителни продукти трябва да отговарат на следните изисквания:

I. група -  ХЛЯБ, ХЛЕБНИ И ТЕСТЕНИ  ИЗДЕЛИЯ, БРАШНО И ДРУГИ
ХЛЯБ БЯЛ

Да отговаря на следните основни изисквания:

1.Хлябът да е нарязан и да е произведен съгласно изискванията на Утвърден стандарт„България"02/2011.

2.Маса нето: 0.650 кг.
3.Опаковка:пластмасови касети,опакован
ХЛЯБ ПЪЛНОЗЪРНЕСТ

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

 1. Форма: Овална продълговата правилно оформена франзела, характерна за асортимента, оформена със заоблени краища, без деформации от наранявания и издутини от изпичането, нарязан. Цвят: равномерен или преливащ, без потъмняване от прегаряния. Състояние на средата: Хомогенна, добре измесена и добре изпечена тестена маса. Да не се рони, да не лепне на пипане и да не се забелязват признаци на клисавост. Признаци на картофена болест: не се допуска, Вкус и мирис; приятен вкус и мирис, характерен за вида на хляба. Не се допуска страничен привкус и мирис. Чужди примеси; не се допускат. Хрускане: да не се чувства хрус от минерали и други примеси при сдъвкване. Видимо плесенясване: не се допуска

   2. Маса нето: 0.650 кг.
  3.Опаковка:пластмасови касети,опакован
ТОЧЕНИ КОРИ

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

1.
Охладени фини точени кори, съдържание: брашно, сол, вода.

2.
Без консерванти и оцветители.

3.
Опаковани в пакети с маса нето 0,500 кг.,съгласно БДС
БУТЕР ТЕСТО

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

1.Тестени листове от бутер тесто, неслепнали, с квадратна или правоъгълна форма, без чужди примеси и следи от плесени.

2.Да бъде замразено и да се съхранява при температура минус 18°С.

3.Опаковани в пакети с маса нето 0,400 кг.

БУТЕР ТЕСТО

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

1.Тестени листове от бутер тесто, неслепнали, с квадратна или правоъгълна форма, без чужди примеси и следи от плесени.

2.Да бъде замразено и да се съхранява при температура минус 18°С.

3.Опаковани в пакети с маса нето 0,800 кг.

ГАЛЕТА

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

1.
Мляна галета. Видими плесени и странични примеси да не се установяват.

2.
Да е опакована пакети по 0,200 кг.

ГРИС

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

1.
Грисът да бъде с бял до кремав цвят без наличие на тричави частици. Специфичен мирис за пшеничния грис, приятен, без мирис на плесен, запарено, кисело и други несвойствени миризми. Хрускане при сдъвкване да не се усеща Видими плесени и складови вредители не се допускат.

2.
Грисът се да е опакован в пликове 0,500 кг.,съгласно  БДС
МАКАРОНИ

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

1.
Макаронено изделие, дребни форми. Цвят - характерен, равномерен, без следи от недобро омесване. Чужди примеси не се допускат.

2.
Да бъде в пакети по 0.400кг. .,съгласно  БДС
МАКАРОНИ

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

1.
Макароните да са 100% пълнозърнести. Цвят - характерен, равномерен, без следи от недобро омесване. Чужди примеси не се допускат.

2.
Да бъде в пакети по 0.400кг. .,съгласно  БДС
ЮФКА

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания: 

1.Макаронено изделие. Цвят - характерен, равномерен, без следи от недобро омесване. Чужди примеси не се допускат.

2.
Да бъде в пакети по 0,400кг, .,съгласно  БДС
ФИДЕ

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания;

1.
Цвят - характерен, равномерен, без следи от недобро омесване. Чужди примеси не се допускат.

2.
Да бъде в пакети по 0.400кг. .,съгласно  БДС
СПАГЕТИ

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

1.
Дълго макаронено изделие, Цвят - характерен, равномерен, без следи от недобро омесване. Чужди примеси не се допускат.

2.
Да бъде в пакети по 0.400кг. .,съгласно  БДС
КУС КУС

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

1.
Цвят - характерен, равномерен, без следи от недобро омесванеЧужди примеси не се допускат.

2.
Да бъде в пакети по 0.400кг. .,съгласно  БДС
 БРАШНО 

        По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

           1.Брашното да е пълнозърнесто, с цвят характерен за вида брашно. Мирис - характерен, приятен, без мирис на плесен, на запарено и/или друг несвойствен мирис. Със специфичен вкус, без горчивина, киселина или друг нетипичен вкус. Патогенни микроорганизми не се допускат. Без складови вредители.

         2.Брашното да е опаковано в пакети с нетна маса от 1 кг., .,съгласно  БДС
КАДАИФ 

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

1.
Цвят - характерен. Чужди примеси не се допускат.

2,
Да бъде в пакети по 0.500кг. .,съгласно  БДС
 ГОТОВО ТЕСТО 
           По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

           1. Без консерванти и оцветители. Чужди примеси не се допускат.

          2. Да бъде в пакети по 1 кг. .,съгласно  БДС
   МАЯ ЗА ХЛЯБ

            По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

            1. Салмонела да не се установява.

.           2.Да  е на кубчета с маса нето 0.042кг

СУХАР

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

1.
Външен вид: Добре изпечена повърхност, без прегаряне и замърсяване. Вкус и мирис: с приятен вкус и мирис, характерни за вложените съставки. Чужди примеси: без чужди примеси и гранивост.

2.
Маса нето: 0.500 кг. .,съгласно  БДС
КРОТОНИ

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

          1.Външен вид: Добре изпечена повърхност, без прегаряне и замърсяване. Вкус и мирис: с приятен вкус и мирис, характерни за вложените съставки. Чужди примеси: без чужди примеси и гранивост.

         2.Маса нето: 0.500 кг. .,съгласно  БДС
ШОКОЛАДОВ КОРНФЛЕЙКС

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

1.
Вкус и мирис - характерни за вложените съставки, на какао, без страничен мирис и привкус, без следи от плесени и странични видими примеси.

2.
Да бъде опаковано в пакети с маса нето 0,100 кг.

ШОКОЛАДОВ КОРНФЛЕЙКС

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

1.Вкус и мирис - характерни за вложените съставки, на какао, без страничен мирис и привкус, без следи от плесени и странични видими примеси.

2.Да бъде опаковано в пакети с маса нето 1кг.

МЮСЛИ

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

1.
Микс от овесени ядки, сушени плодове и конфлейкс. Вкус и мирис - характерни за вложените съставки, без страничен мирис и привкус. Странични видими примеси не се допускат.

         2.  Да бъде опаковано в пакети с маса нето 0,600 кг.

ОВЕСЕНИ ЯДКИ

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

1.
Фини люспи от овес, без странични примеси, неповредени от насекоми или гризачи и без наличие на живи вредители.

2.
Ядките да са опаковани в пакети с маса нето 0,500 кг.,съгласно  БДС
ПШЕНИЧНО-МЛЕЧНА КАША

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

         1. Кашата да е произведена от пшенично брашно (35%), сухо пълномаслено мляко (31%) захар, сладка суроватка на прах и витаминна смес, да не съдържа оцветители , консерванти и ароматизанти.

          2.Да бъде опакована в пакети с маса нето 0,200 кг.,съгласно  БДС
ПШЕНИЦА ГРУХАНА ЗА ВАРЕНЕ

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

        1,Цвят – специфичен за съответния сорт, мирис – характерен за прясно пшенично зърно без мирис на плесен, запарено и друг несвойствен мирис; вкус – характерен за пшеницаи.

        2.Да бъде опакована в пакети с маса нето 0,500 кг.,съгласно  БДС
IІ. група - ЗАКУСКИ - ТЕСТЕНИ ИЗДЕЛИЯ И ДРУГИ
МИЛИНКА-прясна произведена в същия ден
По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:
1.
Външен вид: Добре оформена, с добре изпечена повърхност, без прегаряне и замърсяване. Вкус и мирис: с приятен вкус и мирис, характерни за вложените съставки. Чужди примеси: без чужди примеси и гранивост.

2.
Маса нето: 0.100 кг.

БАНИЧКА С МАЯ-прясна произведена в същия ден
По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

          1.Външен вид: Добре оформена, с добре изпечена повърхност, без прегаряне и замърсяване. Вкус и мирис: с приятен вкус и мирис, характерни за вложените съставки. Чужди примеси: без чужди примеси и гранивост.

         2.Маса нето: 0.100 кг. В индивидуална опаковка
БАНИЦА СЪС СИРЕНЕ-прясна произведена в същия ден
По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

         1.Външен вид: Добре оформена, с добре изпечена повърхност, без прегаряне и замърсяване. Вкус и мирис: с приятен вкус и мирис, характерни за вложените съставки. Чужди примеси: без чужди примеси и гранивост.

2.Маса нето: 0.100 кг., В индивидуална опаковка
БАНИЦА С ТИКВА-прясна произведена в същия ден
По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

1.Външен вид: Добре оформена, с добре изпечена повърхност, без прегаряне и замърсяване. Вкус и мирис: с приятен вкус и мирис, характерни за вложените съставки. Чужди примеси: без чужди примеси и гранивост.

2.Маса нето: 0.100 кг. В индивидуална опаковка
КИФЛА С МАРМАЛАД-прясна произведена в същия ден
По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

1.
Външен вид: добре оформена, добре изпечена повърхност без прегаряне. Вкус и мирис: с приятен характерен вкус и мирис, с равномерно разпределен пълнеж от мармалад. Без страничен мирис и привкус. Чужди примеси: без чужди примеси и гранивост.

2.
Маса нето: 0,100 кг. В индивидуална опаковка
КИФЛА С ЛОКУМ-прясна произведена в същия ден
По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

1,
Външен вид: добре оформена, добре изпечена повърхност без прегаряне. Вкус и мирис; с приятен характерен вкус и мирис, с равномерно разпределен пълнеж от локум. Без страничен мирис и привкус. Чужди примеси: без чужди примеси и гранивост.

2.
Маса нето: 0.100 кг. В индивидуална опаковка
КИФЛА С ШОКОЛАД-прясна произведена в същия ден
По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

         1.Външен вид: добре оформена, добре изпечена повърхност без прегаряне. Вкус и мирис: с приятен характерен вкус и мирис, с равномерно разпределен пълнеж от шоколад. Без страничен мирис и привкус. Чужди примеси: без чужди примеси и гранивост.

2.
Маса нето: 0.100 кг В индивидуална опаковка.

КИФЛА С ХАЛВА-прясна произведена в същия ден
По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

         1.Външен вид: добре оформена, добре изпечена повърхност без прегаряне. Вкус и мирис: с приятен характерен вкус и мирис, с равномерно разпределен пълнеж от халва. Без страничен мирис и привкус. Чужди примеси: без чужди примеси и гранивост.

1.
Маса нето: 0.100 кг. В индивидуална опаковка
КИФЛА КОЗУНАЧЕНА-прясна произведена в същия ден
По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

X. Външен вид: добре оформена, добре изпечена повърхност без прегаряне. Вкус и мирис: с приятен характерен вкус и мирис. Без страничен мирис и привкус. Чужди примеси: без чужди примеси и гранивост.

2. Маса нето: 0.100 кг. В индивидуална опаковка
СУСАМЕНА ПИТКА-прясна произведена в същия ден
По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

1.Външен вид: Добре оформена, с добре изпечена повърхност, без прегаряне и замърсяване. Вкус и мирис: с приятен вкус и мирис, характерни за вложените съставки. Чужди примеси: без чужди примеси и гранивост.

2.Маса нето: 0.100 кг. В индивидуална опаковка
ТУТМАНИК-прясна произведена в същия ден
По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

1.
Външен вид: Добре оформен, с добре изпечена повърхност, без прегаряне и замърсяване. Вкус и мирис: с приятен вкус и мирис, характерни за вложените съставки. Чужди примеси: без чужди примеси и гранивост.

2.
Маса нето: 0.100 кг. В индивидуална опаковка
РОДОПКА СЪС СИРЕНЕ-прясна произведена в същия ден
По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

1.
Външен вид: Добре оформено, с добре изпечена повърхност, без прегаряне и замърсяване. Вкус и мирис: с приятен вкус и мирис, характерни за вложените съставки. Чужди примеси: без чужди примеси и гранивост.

2.
Маса нето: 0.100 кг. В индивидуална опаковка
РОДОПКА С КРЕМВИРШ-прясна произведена в същия ден
По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

1.Външен вид: Добре оформено, с добре изпечена повърхност, без прегаряне и замърсяване. Вкус и мирис: с приятен вкус и мирис, характерни за вложените съставки. Чужди примеси: без чужди примеси и гранивост.

2.Маса нето: 0.100 кг. В индивидуална опаковка
ПИЦА-прясна произведена в същия ден
По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания;

1.Външен вид: Вкус и мирис: с приятен вкус и мирис, характерни за вложените съставки. Чужди примеси: без чужди примеси и гранивост.

2.
Маса нето: 0.100 кг. В индивидуална опаковка
ВЕГИТАРИАНСКА ПИЦА-прясна произведена в същия ден
По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания;

1.Външен вид: Вкус и мирис: с приятен вкус и мирис, характерни за вложените съставки. Чужди примеси: без чужди примеси и гранивост.

3.
Маса нето: 0.100 кг. В индивидуална опаковка
ГЕВРЕК-прясна произведена в същия ден
По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

1.
Външен вид: Добре оформен, с добре изпечена повърхност, без прегаряне и замърсяване. Вкус и мирис: с приятен вкус и мирис, характерни за вложените съставки. Чужди примеси: без чужди примеси и гранивост.

2.
Маса нето: 0.100 кг. В индивидуална опаковка
САНВИЧ С КАШКАВАЛ-прясна произведена в същия ден
По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

1.
Външен вид: Добре оформена, с добре изпечена повърхност, без прегаряне и замърсяване. Вкус и мирис: с приятен вкус и мирис, характерни за вложените съставки. Чужди примеси: без чужди примеси и гранивост.

2.
Маса нето: 0.100 кг. В индивидуална опаковка
АРАБСКО РЕВАНЕ-прясна произведена в същия ден
По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

1.Външен вид: Добре оформена, с добре изпечена повърхност, без прегаряне и замърсяване. Вкус и мирис: с приятен вкус и мирис, характерни за вложените съставки. Чужди примеси: без чужди примеси и гранивост.

2.Маса нето: 0.100 кг. В индивидуална опаковка
СОЛЕТИ

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

1.
Добре изпечени тестени пръчици с гланцирана повърхност и хрупкава структура.

2.
Да са опаковани в единични опаковки с маса нето 0.055кг. В индивидуална опаковка
ПИТКИ (ЗА САНДВИЧ) 
По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

1.Външен вид: Добре оформена, с добре изпечена повърхност, без прегаряне и замърсяване. Вкус и мирис: с приятен вкус и мирис, характерни за вложените съставки. Чужди примеси: без чужди примеси и гранивост.

2.Маса нето: 0.100 кг. В индивидуална опаковка
КОЗУНАК

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

1.
Форма: Добре оформен, добре изпечена повърхност без прегаряне и полепвания. Вкус и мирис: с приятен вкус и мирис, характерен за вложените съставки. Чужди примеси: без чужди примеси и гранивост.

2.
Маса нето: 0.500кг, пакет. В индивидуална опаковка
 БУТЕРКА СЪС СИРЕНЕ-прясна произведена в същия ден
           По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

         1.Външен вид: Добре оформена, с добре изпечена повърхност, без прегаряне и замърсяване. Вкус и мирис: с приятен вкус и мирис, характерни за вложените съставки. Чужди примеси: без чужди примеси и гранивост.

        2.Маса нето: 0.100 кг., В индивидуална опаковка
КЕКС С ПЛОД-прясна произведена в същия ден
По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

         1.Външен вид: Добре оформена, с добре изпечена повърхност, без прегаряне и замърсяване. Вкус и мирис: с приятен вкус и мирис, характерни за вложените съставки. Чужди примеси: без чужди примеси и гранивост.

2.Маса нето: 0.100 кг., В индивидуална опаковка
КУРАБИИ-прясна произведена в същия ден
По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

         1.Външен вид: Добре оформена, с добре изпечена повърхност, без прегаряне и замърсяване. Вкус и мирис: с приятен вкус и мирис, характерни за вложените съставки. Чужди примеси: без чужди примеси и гранивост.

2.Маса нето: 0.075 кг.за една бройка В индивидуална опаковка
ІII.група - МЛЯКО, МЛЕЧНИ ПРОИЗВЕДЕНИЯ И ДРУГИ
ПРЯСНО МЛЯКО- Без консерванти по БДС
По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

1. Прясното мляко да се съхранява при температура от 2 до 6°С.

1.
Прясното мляко да има минимум 3,6% масленост.

2.
Да отговаря на следните изисквания: за цвят - бял с кремав отенък, консистенция - еднородна течност, вкус и мирис - приятни, свойствени, без страничен мирис и привкус. 
3.
Продуктът да бъде опакован в PVC плик с вместимост 1 литър

ПРЯСНО МЛЯКО- Без консерванти по БДС
По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

1. Прясното мляко да да е произведено по UHT технология.

2.
Прясното мляко да има 3,6% масленост;

3.
Да отговаря на следните изисквания: за цвят - бял с кремав отенък, консистенция - еднородна течност, вкус и мирис - приятни, свойствени, без страничен мирис и привкус.

4.
Продуктът да бъде опакован в тетрапак кутия с вместимост 1 литър

ПРЯСНО МЛЯКО- Без консерванти по БДС
По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

1. Прясното мляко да се съхранява при температура от 2 до 6°С.

2.Прясното мляко да има минимум 2% масленост.

3.
Да отговаря на следните изисквания: за цвят - бял с кремав отенък, консистенция - еднородна течност, вкус и мирис - приятни, свойствени, без страничен мирис и привкус.

4.
Продуктът да бъде опакован в PVC плис с вместимост 1 литър.

ПРЯСНО МЛЯКО- Без консерванти по БДС
По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

1. Прясното мляко да се съхранява при температура от 2 до 6°С.

2. Да отговаря на следните изисквания: за цвят - бял с кремав отенък, консистенция - еднородна течност, вкус и мирис - приятни, свойствени, без страничен мирис и привкус.

3. Прясното мляко да има 2% масленост;

4. Продуктът дз бъде опакован втетрапак кутия с вместимост 1 литър

КИСЕЛО МЛЯКО- да отговаря на БДС 12:2010 „българско кисело мляко или еквивалент по качество
Да отговаря на следните следните основни изисквания:

1.
Киселото мляко да се съхранява при температура от 2°С до 6°С.

2.
Киселото мляко да е произведено от краве мляко и да има 3.6% масленост. 3 .Киселото мляко да е произведено съгласно изискванията на БДС 12:2010.

3. Продуктът да бъде опакован в полистеролови (пластмасови) кофички с маса

-
нето 0.400 кг.

КИСЕЛО МЛЯКО-  - да отговаря на БДС 12:2010 „българско кисело мляко или еквивалент по качество Да отговаря на следните следните основни изисквания:

1. Киселото мляко да се съхранява при температура от 2°С до 6°С.

          2.Киселото мляко да е произведено от краве мляко и да има 2% масленост. 3 .Киселото мляко да е произведено съгласно изискванията на БДС 12:2010.

3. Продуктът да бъде опакован в полистеролови (пластмасови) кофички с маса - нето 0.400 кг. 

СИРЕНЕ КРЕМА

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

1.
Сиренето крема да е с бял еднороден цвят, вкус и мирис специфични, без страничен мирис и привкус, консистенция - мека, нежна, мажеща се. Салмонела да не се установява.

2.
Да е опаковано в пакети с маса-нето 0.125 кг.

СИРЕНЕ КРАВЕ- - да отговаря на БДС 15:2010 „българско бяло саламурено сирене или еквивалент по качество Да отговаря на следните следните основни изисквания:
1.        Сиренето да се съхранява при температура от 2°С до б°С.

2.
Сиренето да отговаря качествените показатели, заложени в БДС 15:2010.

3.
Разфасовка: кутия с маса нетодо  8,000 кг.

КАШКАВАЛ ОТ КРАВЕ МЛЯКО- да отговаря на БДС 14:2010 „български кашкавал или еквивалент по качество
По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

1. Кашкавалът да е от краве мляко и да отговаря на качествените показатели, заложени в БДС 14:2010.

2. Разфасовка - опаковка от 1кг.

МАСЛО КРАВЕ

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

1.Кравето масло да бъде натурално със свежо жълт до бял цвят, разрезна повърхност с еднороден строеж, полутвърда мажеста се консистенция при температура 10 -12 градуса, с изразени мирис и вкус свойствен за краве масло,

2.Масленост в % не по-малко от 80. Да отговарят по микробиологични показатели на Регламент (ЕО) № 2073 от 2005 и Регламент (ЕО) № 1441 от 2007.

3. Разфасофка пакет от 0.125г.

         СЛАДОЛЕД

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

1.
Сладоледът да е с твърда консистенция, без едри кристали от замръзнала вода, вкус и мирис - специфични за вложените съставки.

2,
Да е опакован в кутии по 1.000 кг..

          СЛАДОЛЕД

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

          1.Сладоледът да е с твърда консистенция, без едри кристали от замръзнала вода, вкус и мирис - специфични за вложените съставки.

2.Да е опакован в кутии по 0.100 кг..

ИЗВАРА- Извара- БДС 889-80 или еквивалентна ТД на производителя, безмаслена, диетична, първо качество в пакети по 1 кг. Водно съдържание – не повече от 78%, киселинност ˚Т – не повече от 250.
1.        Изварата да има нежна, еднородна консистенция; цвят - бял до бял с кремав оттенък; вкус и мирис - характерни за продукта, не се допуска страничен вкус и мирис.

2.
Изварата да се съхранява при температура от 0°С до б°С.

3.
Изварата да бъде диетична,първо качество и опакована в пакети с маса нето 1 кг.

         МАЛЕБИ

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

          1.Крем от оризово брашно с допълнителен розово-червен сироп за заливка.Вкус и мирис - специфични за вложените съставки.

2.Да е опакован в кутии по 0.180 кг..

         МЛЕЧНА САЛАТА

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

        1. Цедено кисело мляко с пресни краставици и подправки.Вкус и мирис - специфични за вложените съставки.

2. Да е опакован в кутии по 1.000 кг..

         РУСКА САЛАТА

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

          1. Руска салата е ястие, което се приготвя от майонеза, варени картофи, грах, моркови, кисели краставички, царевица, и различни видове колбаси или пилещко месо .Вкус и мирис - специфични за вложените съставки.

2.Да е опакован в кутии по 1.000 кг..

     КАТЪК

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

1. Произведен от краве мляко и сирене, Регламент 853/2004 ЕС(без растителни мазнини).Вкус и мирис - специфични за вложените съставки.

2.Да е опакован в кутии по 1.000 кг..

         ТОПЕНО СИРЕНА

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

          1.Еднородна мека консистенция и аромати с натурален произход.Произведено по специална технология и рецептура от 100% млечни суровини. Вкус и мирис - специфични за вложените съставки.

2.Да е опакован в кутии до 1.000 кг..

         АЙРЯН

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

1. Айрян -  трябва да е получен при хомогенизацията на българско кисело мляко и питейна вода без добавяне на готварска сол.Вкус и мирис - специфични за вложените съставки.

2.Да е опакован в бутилки по 0.250 кг..

         КИСЕЛО МЛЯКО-ПЛОДОВО

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания

1. БДС 12-82 или еквивалентна ТД на производителя. Състояние – гладка, блестяща повърхност, хомогенна сметанообразна маса. Етикетът с фирмения знак е върху капачките на всяка опаковка, където са отразени датата на годност, партида, температурата на съхранение. Сухо вещество – 8.5 ÷ 18%, киселинност ˚Т 90-160, инвертна захар - 8÷12, без растителни мазнини.

Вкус и аромат –свойствен, приятно млечно –кисел.

2.Да е опакован в кофички по 0.060 кг..

IV.група - МЕСО, МЕСНИ ПРОИЗВЕДЕНИЯ И ДРУГИ
По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

1.
Птиците да са бройлери, замразени с температура в дълбочина на гръдния мускул не по-висока от минус 18°С. Без несвойствени петна, механични наранявания и ослизявания, с мирис, характерен за прясно замразено птиче месо, без страничен мирис. Птиците да са с тегло над 1.000кг и до 1,500кг.Българско производство или еквивалентно по качество производство.
2.
Да са опаковани в подходящи за транспортиране опаковки. 

ПИЛЕШКИ БУТЧЕТА

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

1.
Пилешките бутчета да са индивидуално замразени и да се съхраняват при температура -18°С.

2.
Пилешките бутчета да са с кожа с бледожълт цвят, без механични наранявания, без несвойствени петна. Мирис, характерен за прясно замразено птиче месо, без страничен мирис.

3.
Да са опаковани в полиетиленови торбички, с нето тегло на 2 бр. над 0,800 кг.

ТЕЛЕШКИ ШОЛ БЕЗ КОСТ

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

1.
Телешкият шол да е получен от месо отделено от бута на ЕПЖ. Да е с чиста, суха повърхност, без странични замърсявания, без признаци на ослизяване. Цвят на мускулатурата от светло розов до червен, на сланината бял. Мирис - специфичен за агнешко месо, без странични отклонения. Да отговаря на микробиологичните критерии на Регламент (ЕО) № 2073 от 2005 и Регламент (ЕО) N9 1441 от 2007.

2.
Месото да е замразено и да се съхранява при температура в дълбочина от - 18°С.

3.
Да е в подходящи за транспортиране опаковки.

МЛЯНО ТЕЛЕШКО МЕСО

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

1.
Мляното месо да бъде смес от 100% телешко. Мляното месо да бъде хомогенна маса с равномерно разпределени парченца месо и тлъстини, с чиста повърхност. Да бъде с ниско съдържание на мазнини, (не повече от 12,5 % от общата маса) и ниско съдържание на сол (не повече от 1,5% от общата маса) Консистенцията да бъде твърда преди размразяване, мека и пластична след размразяване, с бледокафяв до червен цвят. Мирисът да е свойствен за прясно замразено месо. Не се допуска чужд мирис. Вкусът да бъде умерено солен без чужд привкус.

2.
Мляното месо да е замразено и да се съхранява при температура в дълбочина от -18°С.

3.
Мляното месо да бъде в пакети с маса  нето ДО 1,000кг.

МЛЯНО МЕСО

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

          1. Мляното месо да бъде смес от 60% телешко и 40% свинско. Мляното месо да бъде хомогенна маса с равномерно разпределени парченца месо и тлъстини, с чиста повърхност. Да бъде с ниско съдържание на мазнини, (не повече от 12,5 % от общата маса) и ниско съдържание на сол (не повече от 1,5% от общата маса) Консистенцията да бъде твърда преди размразяване, мека и пластична след размразяване, с бледокафяв до червен цвят. Мирисът да е свойствен за прясно замразено месо. Не се допуска чужд мирис. Вкусът да бъде умерено солен без чужд привкус.

2. Мляното месо да е замразено и да се съхранява при температура в дълбочина от -18°С.

3. Мляното месо да бъде в пакети с маса  нето до 1,000кг.

КРЕНВИРШИ

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

2.
Кренвиршите да са от птиче месо с права цилиндрична форма, равни парчета на броеница, с чиста, гладка, без повреди повърхност, с равномерен еднакъв цвят. Разрезната повърхност да е с еднообразен строеж, без празнини, шупли и сухожилия, фасции и разтопени мазнини. Обвивката плътно прилепнала към пълнежната маса. Консистенция от еластична до плътна. Кренвиршите да са с приятен вкус и мирис с оттенък на вложените подправки и на опушено. Да отговаря на микробиологичните критерии на Регламент (ЕО) N° 2073 от 2005 и Регламент (ЕО) № 1441 от 2007.

3.
Кренвиршите да са охладени и се съхраняват при температура, определена от производителя съгласно Технологичната документация.

4.
Да бъдат в подходящи за транспортиране опаковки.

КРЕНВИРШИ

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

1.
Кренвиршите да са от свинско месо с права цилиндрична форма, равни парчета на броеница, с чиста, гладка, без повреди повърхност, с равномерен еднакъв цвят, Разрезната повърхност да е с еднообразен строеж, без празнини, шупли и сухожилия, фасции и разтопени мазнини. Обвивката плътно прилепнала към пълнежната маса. Консистенция от еластична до плътна. Кренвиршите да са с приятен вкус и мирис с оттенък на вложените подправки и на опушено. Да отговаря на микробиологичните критерии на Регламент (ЕО) N9 2073 от 2005 и Регламент (ЕО) № 1441 от 2007.

3. Да бъдат в подходящи за транспортиране опаковки. 

КРЕНВИРШИ

Да отговаря на следните следните основни изисквания:

1.
Кренвиршите да са от свинско месо, неопаковани, да са произведени съгласно изискванията на Утвърден Стандарт 04/2010 «Стара Планина»

2.
Да са в подходяща за транспортиране опаковка.

МАЛОТРАЕН САЛАМ

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

1.
Колбасът да бъде телешки или камчия, с права цилиндрична форма, с чиста, гладка, без повреди повърхност, с равномерен еднакъв цвят. Разрезната повърхност да е с еднообразен строеж, без празнини, шупли и сухожилия, фасции и разтопени мазнини, за камчия с равномерно разпределени парченца сланина. Обвивката плътно прилепнала към пълнежната маса. Консистенция от еластична до плътна. Колбасът да е с приятен вкус и мирис с оттенък на вложените подправки. Да отговаря на микробиологичните критерии на Регламент (ЕО) N° 2073 от 2005 и Регламент (ЕО) № 1441 от 2007. Произведен по утвърден стандарт „Стара планина“.
2.
Колбасите да са охладени и се съхраняват при температура, определена от производителя съгласно Технологичната документация.

3.
Да бъдат в подходящи за транспортиране опаковки.

        ТРАЕН ВАРЕНО-ПУШЕН САЛАМ, ЛУКАНКА, ФИЛЕ

По Технологична документация на доставчика, съобразени със следните основни изисквания:

1. Колбасът да бъде траен варено-пушен и да е произведен съгласно изискванията на УС 05/2010 „Стара Планина"

2.
Шпекът да бъде траен варено-пушен, с права цилиндрична форма, с чиста леко набръчкана повърхност без петна и повреди по опаковката. Разрезна повърхност с еднообразен строеж, с равномерно разпределени парченца сланина, без празнини и шупли, без по тъмно оцветена периферна ивица, без наличие на видими сухожилия, лой и кости. Консистенция - твърдо- еластична, свойствен мирис на опушено и подправки, приятен вкус, без чужди вкус и мирис. Да отговарят по микробиологични показатели на Регламент (ЕО) N? 2073 от 2005 и Регламент (ЕО) N° 1441 от 2007.

3.
Шпекът да е охладен и се съхранява при температура, определена от производителя съгласно Технологичната документация.

           4. Да е пакетиран в подходящи за транспортиране опаковки.

ШУНКОВ САЛАМ

1.
Консистенция плътно еластична. Мирис и вкус - специфичен, приятен, без страничен мирис и привкус. Да отговаря на микробиологичните критерии на Регламент (ЕО) № 2073 от 2005 и Регламент (ЕО) N° 1441 от 2007.

2.
Шунката да е охладена и се съхранява при температура, определена от производителя съгласно Технологичната документация.

3.
Да бъде в подходящи за транспортиране опаковки с маса нето до 1,000кг

СВИНСКИ ШОЛ

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

1.
Свинският шол да е без кост, с чиста повърхност, без механични замърсявания и без признаци на ослизяване, с цвят на мускулатурата - от светло розов до слабо червен. Мирис - специфичен, свойствен за свинско месо, без страничен мирис. Да отговаря на микробиологичните критерии на Регламент (ЕО) № 2073 от 2005 и Регламент (ЕО) № 1441 от 2007.

2.
Свинският шол да е замразен и да се съхранява при температура в дълбочина -18°С.

3.
Да бъде в подходящи за транспортиране опаковки.

СВИНСКИ ШОЛ-охладен
По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

1. Свинският шол да е без кост, с чиста повърхност, без механични замърсявания и без признаци на ослизяване, с цвят на мускулатурата - от светло розов до слабо червен. Мирис - специфичен, свойствен за свинско месо, без страничен мирис. Да отговаря на микробиологичните критерии на Регламент (ЕО) № 2073 от 2005 и Регламент (ЕО) № 1441 от 2007.

2. Свинският шол да е охладен и да се съхранява при температура по технологичн документация.

3. Да бъде в подходящи за транспортиране опаковки.

АГНЕШКО МЕСО

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

         1.  Агнешко трупно месо - да е с чиста, суха повърхност, без странични замърсявания, без признаци на ослизяване. Цвят на мускулатурата от светло розов до червен. Мирис - специфичен за агнешко месо, без странични отклонения. Да отговаря на микробиологичните критерии на Регламент (ЕО) N9 2073 от 2005 и Регламент (ЕО) N9 1441 от 2007.

2.
Агнешкото месо да е охладено и да се съхранява при температура по технологична документация.

3.
 Да бъде в подходящи за транспортиране опаковки.

ЗАЕШКО МЕСО

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

1.
Заешко месо - цели зайци, с глави, да са с чиста, суха повърхност, без странични замърсявания, без признаци на ослизяване. Мирис - специфичен за заешко месо, без странични отклонения.

2. Заешкото месо да е охладено и да се съхранява при температура по технологична документация.

3.  Да бъде в подходящи за транспортиране опаковки.

ПАСТЕТ

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

        1. Пастет детски. Съдържанието изпълва кутията изцяло, пастета да е с гладка повърхност с хомогенен, бледорозов до сивокафяв цвят. Разрезна повърхност дабъде гладка с хомогенен строеж. Бледорозов до сивокафяв цвят. Допуска се незначително количество отделени мазнина или желе. Без шупли. Консистенция да е фина, мека и мажеща се. Мирисът и вкусът да са приятни, специфични, с оттенък на вложените подправки. Външна повърхност да бъде без изменения.

 2. Да е опакован в херметично затворени метални кутии с маса нето 0.180кг. Не се допуска бомбаж, или хлопащи капаци и дъна.

ЯЙЦА КОКОШИ

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

1. Яйцата да се съхраняват при температура от + 5°С до +18 ®С.

Яйцата да бъдат ,,пресни", за съхранение до 28 дни от дата на снасяне, трайно маркирани, клас А, размер L. Да бъдат чисти, неповредени, с чист бистър прозрачен белтък без каквито и да е чужди включения. Да нямат чужд мирис.

  2. Яйцата да са опаковани в картонени кори до 30 броя, върху които да има информация, съгласно Наредба № 1 от 2008г. за изискванията за търговия с яйца за консумация с тегло от 40 до 50 грама.
ПИЛЕШКО ФИЛЕ

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

         1. Пилешкото филе да е цялата част или половината от обезкостените гърди без гръдната кост, кожата и ребрата.

2.
Пилешкото филе да е охладено и да се съхранява при температура по технологична документация,

          3. Да е опаковано в полиетиленови пликове по БДС  с маса нето до 2кг. 

ПИЛЕШКО ФИЛЕ

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

         1. Пилешкото филе да е цялата част или половината от обезкостените гърди без гръдната кост, кожата и ребрата.

         2. Пилешкото филе да е замразено и да се съхранява при температура -18°С,

         3. Да е опаковано в полиетиленови пликове по БДС с маса нето до 2кг. 

ФИЛЕ СКУМРИЯ

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

1.Филе от скумрия замразено, без деформации и разкъсвания, без механични замърсявания, с цвят специфичен вида риба. Консистенцията да е плътна, твърда преди размразяване, от плътноеластична до плътна след размразяване. Мирис специфичен за прясно замразена риба, без страничен мирис.

2.Филето да е замразено и се съхранява при температура -18°С.

3.  Да е опаковано в подходящи за транспортиране опаковки.

ФИЛЕ ОТ ХЕК (МЕРЛУЗА)

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

 1.Филе от бяла риба замразено, без деформации и разкъсвания, без механични замърсявания, с цвят специфичен вида риба. Консистенцията да е плътна, твърда преди размразяване, от плътноеластична до плътна след размразяване. Мирис специфичен за прясно замразена риба, без страничен мирис.

2.Филето да е замразено и се съхранява при температура -18°С.

3.Да е опаковано в подходящи за транспортиране опаковки,

         ФИЛЕ ОТ САФРИД

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

1.
Филето да е замразено, без деформации и разкъсвания, без механични замърсявания, с цвят специфичен за вида риба. Консистенцията да е плътна, твърда преди размразяване, от плътноеластична до плътна след размразяване. Мирис специфичен за прясно замразена риба, без страничен мирис.

2.
Филето да е замразено и се съхранява при температура -18°С.

Да е опаковано в подходящи за транспортиране опаковки.

        ФИЛЕ ОТ БЯЛА РИБА

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

 1. Филе от бяла риба замразено, без деформации и разкъсвания, без механични замърсявания, с цвят специфичен вида риба. Консистенцията да е плътна, твърда преди размразяване, от плътноеластична до плътна след размразяване. Мирис специфичен за прясно замразена риба, без страничен мирис.

1.Филето да е замразено и се съхранява при температура -18°С.

2.Да е опаковано в подходящи за транспортиране опаковки,

V.група - ЗАХАР, ЗАХАРНИ ИЗДЕЛИЯ, СЛАДКАРСКИ ИЗДЕЛИЯ И ДРУГИ 

ЗАХАР КРИСТАЛНА

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

1.  Суха, при пипане не лепне, сипе се. Кристалите са неслепени, не се допускат бучки от неизбелена захар. Вкус - сладък, без страничен привкус. Чужди примеси не се допускат. Влага не повече от 0.1%.
 2. Да е опакована в пакети с нетна маса от 1 кг,

ПЧЕЛЕН МЕД

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

1. Неоцветен, слабожълт със зелен оттенък, светло янтърен, янтърен, червен или червенокафяв, без остатъци от пило и други механични примеси и без признаци на ферментация. Съдържание на вода не повече от 20 %. Захароза не повече от 5%. Неразтворими във вода вещества не повече от 0,1 %.

2,Да е опакован в буркани с маса нето 0,680 кг.

ПУДРА ЗАХАР

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания: 

 1. Еднородна, прахообразна маса, чужди примеси не се допускат, Вкус- сладък.

2.Да е опакована в пакети с нетна маса от 1 кг.

ХАЛВА ТАХАН

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

1.Цвят - кремав до светло бежов. Вкус и мирис - ясно изразен съответстващ на вида на халвата, без страничен привкус и мирис, Консистенция - лесно режеща се и трошаща. Строеж на рзреза - нишковидна слоеста маса от захарно глюкозни влакна. Странични примеси не се допускат. Влага не повече от 10%,

2.Да е на калъпи с маса нето 0,350кг,

МАРМАЛАД ШИПКОВ

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

1.Плодови мармалади без признаци на захаросване. Цветът е характерен за съответния плод (шипки), претърпял преработка, равномерен. Вкусът и мирисът са ясно изразени и типични за вида на съответния плод или плодове, от които е произведен, Страничен вкус и мирис не се допускат. Консистенцията е гладка и равномерно режеща се маса, без частици, със зърнеста структура. Допускат се неединични размазващи се сбити частици, които не са пригорими. Съдържание на плод минимум 60%, захар до 50%.

2. Да херметично затворени буркани с маса нето до 0.360 кг. Бомбаж да не се допуска.

МАРМАЛАД ЯБЪЛКОВ

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

 1. Плодовият мармалад да е без признаци на захаросване. Цветът е характерен за съответния плод (ябълки), претърпял преработка, равномерен. Вкусът и мирисът са ясно изразени и типични за вида на съответния плод или плодове, от които е произведен, Страничен вкус и мирис не се допускат. Консистенцията е гладка и равномерно режеща се маса, без частици, със зърнеста структура. Допускат се неединични размазващи се сбити частици, които не са пригорими. Съдържание на плод минимум 60%, захар до 50%.

2. Да е опаковано в подходящи за транспортиране опаковки,на калъп за рязане.
 КОНФИТЮР

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:
1. Желиран продукт със сравнително равномерно разпределени приблизително еднакви по големина цели плодове или резени. Приятен, специфичен за съответния зрял плод вкус и мирис. Съдържание на плод минимум 60% захар до 50%.

2.Да бъдат в херметично затворени стъклени буркани с маса нето 0,360кг. Бомбаж да не се установява.

НИШЕСТЕ ДЕСЕРТНО

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания: /

1,Десертно нишесте с прибавки на есенция (ягода, банан, шоколад, кайсия) и боя за хранителни цели. Сипкава прахообразна, хомогенна маса. Без чужди примеси,

2.Да е опаковано в полиетиленови пликове по БДС с маса нето 0,100 кг.

СУХА ПАСТА

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

 1.  Сладкарски тестени изделия от пандишпаново тесто, с различни видове пълнеж.

2.   Единично опаковани с маса нето 0.035кг.

СУХА ПАСТА „ЛИВИЯ”

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

 1.  Сладкарски тестени изделия от пандишпаново тесто, с различни видове пълнеж.

 2.  Единично опаковани с маса нето 0.060кг.

ПАСТА „БУКЕТ”

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания;

1.Малотрайно сладкарско изделия, блатове, слепени с крем, покрити с кувертюр. Добре оформени. С приятен вкус и мирис, характерен за вложените съставки. Чужди примеси: без чужди примеси и гранивост.

  2. Единично опаковани с маса нето: 0.070 кг,

ПАСТА „КАРАМЕЛ”

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания;

1.  Малотрайно сладкарско изделия, блатове, слепени с крем, покрити с кувертюр. Добре оформени. С приятен вкус и мирис, характерен за вложените съставки. Чужди примеси: без чужди примеси и гранивост.

 2. Единично опаковани маса нето: 0.100 кг,

СУХА ПАСТА „КОМ”

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания;

1.  Малотрайно сладкарско изделия, блатове, слепени с крем, покрити с кувертюр. Добре оформени. С приятен вкус и мирис, характерен за вложените съставки. Чужди примеси: без чужди примеси и гранивост.

  2. Единично опаковани с маса нето: 0.060 кг,

РУЛО ШОКОЛАДОВО 

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания;

1.  Малотрайно сладкарско изделия, блатове, слепено с шоколад. Добре оформени. С приятен вкус и мирис, характерен за вложените съставки. Чужди примеси: без чужди примеси и гранивост.

 2. Единично опаковани с маса нето: 0.200 кг,

РУЛО ФРУКТОВО 

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания;

1.  Малотрайно сладкарско изделия, блатове, слепено с плодово сладко. Добре оформени. С приятен вкус и мирис, характерен за вложените съставки. Чужди примеси: без чужди примеси и гранивост.

2.  Единично опаковани с маса нето: 0.200 кг,

РУЛО КОЗУНАЧЕНО

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания;

1.  Малотрайно сладкарско изделия, блатове козуначено тесто. Добре оформени. С приятен вкус и мирис, характерен за вложените съставки. Чужди примеси: без чужди примеси и гранивост.

 2.  Маса нето: 0.200 кг,

КРОАСАНИ

По Технологична документация на производителя, съобразено със следните изисквания:

1.Произведени от бутер тесто с различни видове пълнеж. Мирис и вкус - приятен, сладък, характерен за състава на изделието.

2.Единично опаковани в пакети по БДС с маса нето 0.065 кг.

 МЕДЕНКИ

 По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:
1.Външен вид: Добре оформена, с добре изпечена повърхност, без прегаряне и замърсяване. Вкус и мирис: с приятен вкус и мирис, характерни за вложените съставки. Чужди примеси: без чужди примеси и гранивост.

 2. Единично опаковани с маса нето: 0.050 кг.,

        ЛИНЦЕРИ

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

  1.Външен вид: Добре оформена, с добре изпечена повърхност, без прегаряне и замърсяване. Вкус и мирис: с приятен вкус и мирис, характерни за вложените съставки. Чужди примеси: без чужди примеси и гранивост.

  2. Единично опаковани с маса нето: 0.060 кг.,

РЕВАНЕ ОБИКНОВЕНО

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

1.Външен вид: Добре оформена, с добре изпечена повърхност, без прегаряне и замърсяване. Вкус и мирис: с приятен вкус и мирис, характерни за вложените съставки. Чужди примеси: без чужди примеси и гранивост.

 2. Единично опаковани с маса нето: 0.100 кг.

БИСКВИТИ „ТВЪРДИ”

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания :

1.Бисквитите да са обикновевни, с релефна повърхост, ясен отпечатък с назъбена перифер ия. Форма квадратна или правоъгълна. Цвят от светло жълт до светло кафяв, бе прегорели бисквити до тъмно кафяво. Вкус и мирис приятни, съответни на вложените суровини и аромати. Без страничен мирис и привкус.

2.Да бъдат в полиетилен или полипропилен целофан опаковки от 0.190кг.

БИСКВИТИ „ЗАКУСКА”

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания :

1. Бисквитите
да са „Закуска", да са с правоъгълна форма. Цвят от светло бежов до светло кафяв, без прегоря не. Вкус и мирис приятни, съответни на вложените суровини и аромати. Без страничен мирис и привкус.

 2. Да бъдат в полиетилен или полипропилен целофан- опаковки от 0.330 кг.

 СТАФИДИ

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания :

 1. Да отговарят на изискванията на Наредба № 16/28.05.2010 г на килогра 8 18 МЗХ. за съответния клас първи. Продуктите от този клас трябва да бъдат с добро качество, да притежават всички основни характеристики и свойства, типични за сорта или търговския тип.

2. Фолирана опаковка 1,000 кг.

VІ група - ОЛИО, ОЦЕТ, ВАРИВА, ПОДПРАВКИ И ДРУГИ
 СЛЪНЧОГЛЕДОВО ОЛИО
1.   По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:
2.
Олито трябва да е рафинирано, бистро, без утайки при 20°С със зратистожълт цвят. Приятен, свойствен мирис и вкус. Без страничен привкус и мирис. Влага и летливи вещества не повече от 0,10% .

3.
Да е опаковано в PVC бутилки с вместимост 1 литър.

ОЦЕТ

По Технологична документация на производителя, съобразена с следните основни изисквания:

1.
Оцетът да е винен. Бистър или леко опалесциращ, без утайка цвят, характерен за вида оцет и кисел приятен вкус , характерен мирис,

           2. Оцетът да е опакован в бутилки с вместимост 0.700 л.

ОРИЗ

          1. Оризът да не е брашнясал и да не съдържа живи или мъртви складови вредители. Цвят - бял до кремав, без мирис на мухъл, за парено или друг несвойствен за ориза мирис. Влага - не повече 14%. Видимо плесенясване да не се установява. Странични видими примеси да не се установяват.

2.
Оризът да е опаковано в полиетиленови пликове с нетна маса от 1 кг

ЗРЯЛ ФАСУЛ (БОБ) БЯЛ

 1.   По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

2.
Бобът да е със здрави, нормално развити зърна, с присъщи за сорта форма, с бял цвят. Мирис - присъщ на зрелия фасул, без дъх и мирис на запарено и други несвойствени миризми. Съдържание на чужди примеси - не се допуска.

3.
Бобът да е опакован в полиетиленови пликове с нетна маса от 1 кг.

ЛЕЩА

1.  По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

2.  Развити, здрави лещени зърна с форма, цвят и големина, характерни за дадения сорт. С мирис присъщ на леща, без мирис на мухъл, запарено и друг несвойствени за лещата миризми. Зараза от складови вредители и плесени не се допускат.

3.  Лещата да се опакова в пликове, с маса нето 1 кг.

        СОЛ ЙОДИРАНА 

1.Бял на цвят , на вкус чисто солена и без страничен мирис. Влага не повече от 0,6%.

2,Да е опакован в пакети с нетна маса от 1кг.

        СОЛ ШАРЕНА

 1.  По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

         2. На вкус солена с мирис  на вложените подправки.Влага не повече от 0,6%.

2,
Да е опакован в полиетиленови пликове по БДС  с нетна маса до 1кг.

        ЧЕРВЕН ПИПЕР

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

1.Хомогенен сипещ се продукт. Цвят - характерен за червения пипер. Вкус - приятен, специфичен, без лютивина. Странични несвойствени примеси не се допускат.

2.Да опакован в пликове,екструдирани с полиетилен  по БДС по 0.080кг.

ЧУБРИЦА СУХА

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

1.
Еднородна листна маса, сушени ронени листа от растението градинска чубрица. Вкус и мирис приятен, специфичен. Без чужд мирис. Следи от чужди тела, плесени да не се установяват.

2.
Да опакована в пликове,екструдирани с полиетилен  по БДС по 0.080кг.

ДЖОДЖЕН СУХ

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

1.
Смлени листа от растението джоджен. Мирис - характерен, силен и приятен. Чужди тела не се допускат.

2,Да е опакован във фолирани пликчета по БДС по 0.020 кг.

 УНИВЕРСАЛНА ПОДПРАВКА

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

1.Зеленчукова. Смес от смлени подправки, зеленчуци и добавки. Мирис и вкус - специфични за вложените съставки, без страничен мирис и привкус.

2.Да е опакована във фолирани пликчета по БДС по 0.100 кг.

ПИКАНТИНА

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

1. Смлени сушени зеленчуци - морков, целина лук, куркума, магданоз, сол, Е621, захар, червен лют пипер, пащърнак. Следи от чужди тела, плесени да не се установяват.

2. Да е опакован в във фолирани пликчета по БДС по 0.100 кг.

БАКПУЛВЕР

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

1. Салмонела да не се установява.

2.Да е опакован в във фолирани пликчета по БДС по 0.010 кг.

КАНЕЛА

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

1.Фини смляна подправка. Мирис - характерен, силен и приятен. Цвят - характерен. Чужди примеси не се допускат.

2. Да е опакован в във фолирани пликчета по БДС по 0.010 кг.

ВАНИЛИЯ

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

1. Мирис и вкус, характерни за подправката. Салмонела да не се установява.

2. Да е опакована пакетчета по 0.002 грама

ДАФИНОВ ЛИСТ

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

1. Цели или натрошени, изсушени дафинови листа. Мирис - характерен, силен и приятен. Чужди тела не се допускат.

2.Да е опакован във фолирани пликчета по БДС по 0.010 кг,

КАКАО НА ГРАНУЛИ

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

1.Пълномаслено какао на гранули със светлокафяв цвят, с характерен вкус..Подсладено за разтваряне. Мирис - характерен, силен и приятен. Чужди тела не се допускат.

2. Да е опакован в буркан  0.400 кг,

ЧАЙ БИЛКОВ

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

1.Добре изсушени билки. Цвят - характерен за вида чай. Странични ивдими примеси не се допускат. Вкус - специфичен, без отклонения. Мирис - приятно ароматен, без страничен мирис. Влага не повече от 12%.

2.Да е опакован в кутии по 20 броя филтърни пакетчета.

СОДА БИКАРБОНАТ

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

1.Салмонела да не се установява.

2.Да е опакован във фолирани пликчета по БДС по 0,100 кг.

АМОНЯЧНА СОДА

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

1. Салмонела да не се установява,

2. Да е опакован в във фолирани пликчета по БДС по 0.010 кг,

ЛИМОНЕНА КИСИЛЕНА

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

1. Салмонела да не се установява,

2. Да е опакован във фолирани пликчета по БДС по 0.010 кг,

ЧЕРЕН ПИПЕР МЛЯН

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

1.Смлян черен пипер. Вкус - лютив, без страниче привкус и без страничен мирис.

2. Да опакован  във фолирани пликчета по БДС по 0.010 кг.

ЧЕРЕН ПИПЕР НА ЗЪРНА

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

1.Не смлян черен пипер. Вкус - лютив, без страниче привкус и без страничен мирис.

2. Да опакован във фолирани пликчета по БДС по 0.010 кг.

VIІ.група - ПЛОДОВЕ И ЗЕЛЕНЧУЦИ - ПРЕСНИ И КОНСЕРВИРАНИ И ДРУГИ
ЯБЪЛКИ-Плодове, свежи, цели, здрави, чисти, нормално развити, с типична форма и оцветяване, с цели дръжки, без чужд мирис и вкус и без видими остатъци от средства за борба с болести и неприятели. Размер по най-големия диаметър 60 мм
Да отговарят на изискванията за качество в съответстие с изискванията на специфичните стандарти за предлагане на пазара, определени в Приложение 1, част А и Б на Регламент (ЕО) 543/2011 на Комисията и Наредба №16 и да съответстват на СПС минимум за „клас" I.
В насипно състояние,в пластмасови касетки по БДСили в мрежести потребителски опаковки
ПОРТОКАЛИ-Плодове - свежи, цели, здрави, чисти, нормално развити, без загнили части, с типична форма и оцветяване, без остатъци от средства за борба с вредители и болести размери по най-големия диаметър 60мм
Да отговарят на изискванията за качество в съответстие с изискванията на специфичните стандарти за предлагане на пазара, определени в Приложение 1, част А и Б на Регламент (ЕО) 543/2011 на Комисията и Наредба №16 и да съответстват на СПС минимум за ,,клас" I.
В мрежести потребителски опаковки по БДС
ЛИМОНИ-Плодове - свежи, цели, здрави, чисти, нормално развити, без загнили части, с типична форма и оцветяване, без остатъци от средства за борба с вредители и болести размери по най-големия диаметър 60мм
Да отговарят на изискванията за качество в съответстие с изискванията на специфичните стандарти за предлагане на пазара, определени в Приложение 1, част А и Б на Регламент (ЕО) 543/2011 на Комисията и Наредба №16 и да съответстват на СПС минимум за ,,клас I",
В пластмасови касетки по БДСили в мрежести потребителски опаковки
БАНАНИ-Плодове - свежи, цели, здрави, чисти, нормално развити, без загнили части, с типична форма и оцветяване, да са напълно узрели
Да отговарят на изискванията на Регламент (ЕО) № 2257/94 на Комисията от 16 септември 1994 г. за определяне на стандартите за качество на бананите, категория 1.Неопаковани
ПРАСКОВИ-Плодове, цели, пресни, здрави, чисти, напълно развити, с характерна за сорта форма и оцветяване, повреди механични и от болести не се допускат. Размер на плода по най-големия диаметър: мъхести - 55 до 65,  Загнили плодове не се допускат
Да отговарят на изискванията за качество в съответстие с изискванията на специфичните стандарти за предлагане на пазара, определени в Приложение 1, част А и Б на Регламент (ЕО) 543/2011 на Комисията и Наредба №16 и да съответстват на СПС минимум за „клас I
В насипно състояние разфасовави в в пластмасови или дървеникасетки по БДС
КРУШИ-Плодове, цели, пресни, здрави, чисти, напълно развити, с характерна за сорта форма и оцветяване, повреди механични и от болести не се допускат.Загнили плодове не се допускат
Да отговарят на изискванията за качество в съответстие с изискванията на специфичните стандарти за предлагане на пазара, определени в Приложение 1, част А и Б на Регламент (ЕО) 543/2011 на Комисията и Наредба № 16 и да съответстват на СПС минимум за „клас I".
В насипно състояние разфасовави в в пластмасови или дървеникасетки по БДС
КАЙСИИ-Плодове, цели, пресни, здрави, чисти, напълно развити, с характерна за сорта форма и оцветяване, повреди механични и от болести не се допускат.Загнили плодове не се допускат
Да отговарят на изискванията за качество в съответствие с изискванията на общия стандарт за предлагане на пазара, определени в Приложение 1, част А на Регламент (ЕО) 543/2011 на Комисията и Наредба № 16 и да съответстват  на СПС   минимум за „клас I". В насипно състояние разфасовави в в пластмасови или дървеникасетки по БДС
СИНИ СЛИВИ-Плодове, цели, пресни, здрави, чисти, напълно развити, с характерна за сорта форма и оцветяване, повреди механични и от болести не се допускат.Загнили плодове не се допускат
Да отговарят на изискванията за качество в съответстие с изискванията на общия стандарт за предлагане на пазара, определени в Приложение 1, част А на Регламент (ЕО) 543/2011 на Комисията и Наредба №16 и да съответстват минимум на ОПС. В насипно състояние разфасовави в в пластмасови или дървени касетки по БДС
КИВИ- цилиндрично закръглени с кафява, мека, мъхеста обвивка и тревистозелена, сочна и мека сърцевина. Тегло на плода от 0,050гр. до 0,100гр. Повреди механични и от болести не се допускат.Загнили плодове не се допускат.- период
Да отговарят на изискванията за качество в съответстие с изискванията на специфичните стандарти за предлагане на пазара, определени в Приложение 1, част А и Б на Регламент (ЕО) 543/2011 на Комисията и Наредба № 16 и да съответстват на СПС минимум за ,,клас I".
В насипно състояние разфасовави  в пластмасови или дървени касетки по БДС
МАНДАРИНИ- плодове- свежи, цели, здрави, чисти, нормално развити, с типична форма и оцветяване, с цели дръжки, без чужд мирис и вкус и без видими остатъци от средства за борба с болести и неприятели. Размер по най-големия диаметър 60 м.
Да отговарят на изискванията за качество в съответстие с изискванията на специфичните стандарти за предлагане на пазара, определени в Приложение 1, част А и Б на Регламент (ЕО) 543/2011 на Комисията и Наредба №16 и да съответстват на СПС минимум за ,,клас I". 
В мрежести потребителски опаковки по БДС
 ЧЕРЕШИ- плодове, цели, пресни, здрави, чисти, напълно развити, с характерна за сорта форма и оцветяване, повреди мехфанични и от болести не се допускат.Загнили плодове не се допускат
Да отговарят на изискванията за качество в съответствие с изискванията на общия стандарт за предлагане на пазара, определени в Приложение 1, част А на Регламент (ЕО) 543/2011 на Комисията и Наредба № 16 и да съответстват минимум на ОПС, В насипно състояние разфасовави  в пластмасови или дървени касетки по БДС
ДИНИ- пресни - плодове недозрели не се допускат, плодове, цели, здрави, чисти, ненапукани, ненабити с характерна за сорба форма. Тегло на един брой не по-малък от 1.5 кг.
Да отговарят на изискванията за качество в съответствие с изискванията на общия стандарт за предлагане на пазара, определени в Приложение 1, част А на Регламент (ЕО) 543/2011 на Комисията и Наредба № 16 и да съответстват минимум на ОПС,

ПЪПЕШИ- пресни - неуродливи, с малки отклонения в оцветяването на кората, с незначително замърсяване от почвата, плодове в беритбена зрялост с характерна за сорта. Маса на плода не по-малко от 0.5 кг.
Да отговарят на изискванията за качество в съответстие с изискванията на общия стандарт за предлагане на пазара, определени в Приложение 1, част А на Регламент (ЕО) 543/2011 на Комисията и Наредба № 16 и да съответстват минимум на ОПС

ГРОЗДЕ- прясно - гроздове - цели, минимално тегло над 100гр., нормално развити и типични за дадения сорк. Цвят - типичен за гроздето. Повреди механични и от насекоми не се допускат /
   Да отговарят на изискванията за качество в съответстие с изискванията на специфичните стандарти за предлагане на пазара, определени в Приложение 1, част А и Б на Регламент (ЕО) 543/2011 на Комисията и Наредба №16 и да съответстват на СПС минимум за „клас I".
В щайги по БДС
ГРЕЙПФРУТ- - плодове - свежи, цели, здрави, чисти, нормално развити, без загнили части, с типична форма и оцветяване, без остатъци от средства за борба с вредители и болести размери по най-големия диаметър 80мм
Да отговарят на изискванията за качество в съответстие с изискванията на общия стандарт зз предлагане на пазара, определени в Приложение 1, част А на Регламент (ЕО) 543/2011 на Комисията и Наредба № 16 и да съответстват минимум на ОПС.В мрежести потребителски опаковки по БДС
ДОМАТИ ЧЕРВЕНИ ОРАНЖЕРИЙНИ- плодове пресни, здрави, чисти, кръгли, гладки или ръбести с форма типична за сорта с размери по най-големия диаметър 40 мм
Да отговарят на изискванията за качество в съответстие с изискванията на специфичните стандарти за предлагане на пазара, определени в Приложение 1, част А и Б на Регламент (ЕО) 543/2011 на Комисията и Наредба №16 и да съответстват минимум на СПС „клас" I.
Опаковка-дървени или пластмасови касети по БДС
ДОМАТИ ЧЕРВЕНИ НЕОРАНЖЕРИЙНИ -плодове пресни, здрави, чисти, кръгли, гладки или ръбести с форма типична за сорта с размери по най-големия диаметър 40 мм
Да отговарят на изискванията за качество в съответстие с изискванията на специфичните стандарти за предлагане на пазара, определени в Приложение 1, част А и Б на Регламент (ЕО) 543/2011 на Комисията и Наредба №16 и да съответстват минимум на СПС ,,клас" I.
Опаковка-дървени или пластмасови касети по БДС
КРАСТАВИЦИ ОРАНЖЕРИЙНИ- плодове пресни цели, здрави с дължина 30 см, с чисти без видими следи от препарати, добре оформени, без външни признаци на оплождане с гладка или грапава повърхност, типична за сорта, без признаци на пожълтяване, сортирани от един вид или едно качество
Да отговаря на изискванията за качество в съответстие с изискванията на общия стандарт за предлагане на пазара , определени в Приложение 1, част А на Регламент (ЕО) 543/2011 на Комисията и Наредба №16 и да съответстват минимум на ОПС. Опаковка-дървени или пластмасови касети по БДС
КРАСТАВИЦИ НЕОРАНЖЕРИЙНИ- плодове пресни цели, здрави с дължина 30 см, с чисти без видими следи от препарати, добре оформени, без външни признаци на оплождане с гладка или грапава повърхност, типична за сорта, без признаци на пожълтяване, сортирани от един вид или едно качество. 
Да отговаря на изискванията за качество в съответстие с изискванията на общия стандарт за предлагане на пазара , определени в Приложение 1, част А на Регламент (ЕО) 543/2011 на Комисията и Наредба №16 и да съответстват минимум на ОПС.
Опаковка-дървени или пластмасови касети по БДС
ЗЕЛЕ -БЪЛГАРСКО ПРОИЗВОДСТВО/или еквивалентно по качество такова - цели зелки, пресни, залаагерувано зеле - незавехнали, здрави, чисти, напълно оформени, плътни, ненапукани, с характерна форма и големина и окраска за сорта
Да отговаря на изискванията за качество в съответстие с изискванията на общия стандарт за предлагане на пазара , определени в Приложение 1, част А на Регламент (ЕО) 543/2011 на Комисията и Наредба №16 и да съответстват минимум на ОПС. Опаковка-чисти и здрави касети по БДС
ЗЕЛЕ-  цели зелки, пресни, залаагерувано зеле - незавехнали, здрави, чисти, напълно оформени, плътни, ненапукани, с характерна форма и големина и окраска за сорта
Да отговаря на изискванията за качество в съответстие с изискванията на общия стандарт за предлагане на пазара , определени в Приложение 1, част А на Регламент (ЕО) 543/2011 на Комисията и Наредба №16 и да съответстват минимум на ОПС. Опаковка-чисти и здрави касети по БДС
ПИПЕР КАПИЯ- плодове цели, пресни, здрави, чисти, с характерен за сорта форма и оцветяване, с незасъхнал връх, с плододръжка и без повишена влажност
Да отговарят на изискванията за качество в съответстие с изискванията на специфичните стандарти за предлагане на пазара, определени в Приложение 1, част А и Б на Регламент (ЕО) 543/2011 на Комисията и Наредба №16 и да съответстват на СПС минимум за ,, клас" I. В мрежести торби или пластмасови каси по БДС като масата на опакования пипер не трябва да надвишава 15кг.
МОРКОВИ- с външен вид - кореноплоди пресни правилно оформени, цели, гладки, здрави, неразклонени, чисти с типична за сорта форма
Да отговаря на изискванията за качество в съответстие с изискванията на общия стандарт за предлагане на пазара , определени в Приложение 1, част А на Регламент (ЕО) 543/2011 на Комисията и Наредба №16 и да съответстват минимум на ОПС. Опаковка-в насипно състояние в дървени или пластмасови касети по БДС
КАРТОФИ- клубени цели свежи, чисти непозеленели, непокълнали, еднородни по окраска и форма с втвърдена кожица и характерна за сорта консистенция
Да отговарят на изискванията за качество в съответстие с изискванията на общия стандарт за предлагане на пазара, определени в Приложение 1, част А на Регламент (ЕО) 543/2011 на Комисията и и Наредба №16 и да съответстват минимум на ОПС. Опаковка-в насипно състояние в дървени или пластмасови касети по БДС
ЛУК КРОМИД ЗРЯЛ -луковици цели, здрави, чисти, напълно развити, добре оформени, узрели с плътна и суха външна обвивка / люспа/ . Повреди от болести и механични не се допускат
Да отговаря на изискванията за качество в съответстие с изискванията на общия стандарт за предлагане на пазара , определени в Приложение 1, част А на Регламент (ЕО) 543/2011 на Комисията и Наредба №16 и да съответстват минимум на ОПС. Опаковка-в насипно състояние в мрежести торбички
ПРЕСЕН ЗЕЛЕН ЛУК- със свежи, зелени пера, добре почистен, пожълтели части не се допускат, без механични и други повреди
Да отговаря на изискванията за качество в съответстие с изискванията на общия стандарт за предлагане на пазара , определени в Приложение 1, част А на Регламент (ЕО) 543/2011 на Комисията и Наредба №16 и да съответстват минимум на ОПС.Опаковка на връзки по 10 броя.
ПРЕСЕН МАГДАНОЗ- от свежи, чисти от кал здрави, зелени, външно добре оформени листа - целогодишно
Да отговаря на изискванията за качество в съответстие с изискванията на общия стандарт за предлагане на пазара , определени в Приложение 1, част А на Регламент (ЕО) 543/2011 на Комисията и Наредба №16 и да съответстват минимум на ОПС.Опаковка –на връзки
ТИКВИЧКИ ПРЕСНИ- с дължина на плода от 15 до 25 см без механични повреди с месеста част, сочна, крехка незагрубяла, с типично за сорта оцветяване, с едва оформени дребни некожести семки
Да отговаря на изискванията за качество в съответстие с изискванията на общия стандарт за предлагане на пазара , определени в Приложение 1, част А на Регламент (ЕО) 543/2011 на Комисията и Наредба №16 и да съответстват минимум на ОПС. Опаковка-в насипно състояние в дървени или пластмасови касети по БДС
СПАНАК ПРЕСЕН- цели листа, здрави и пресни с характерна за сорта зелена окраска на листата, без замърсяване от почва, пестициди и торове, с брой на листата в розетката над осем, с диаметър на розетката над 16 см
Да отговаря на изискванията за качество в съответстие с изискванията на общия стандарт за предлагане на пазара , определени в Приложение 1, част А на Регламент (ЕО) 543/2011 на Комисията и Наредба №16 и да съответстват минимум на ОПС. . Опаковка-в чисти и здрави касети по БДС
ПАТЛАДЖАН- трябва да бъдат цели, с дръжки, здрави, чисти, с характерна форма и с виолетова до тъмновиолетова окраска
Да отговаря на изискванията за качество в съответстие с изискванията на общия стандарт за предлагане на пазара , определени в Приложение 1, част А на Регламент (ЕО) 543/2011 на Комисията и Наредба №16 и да съответстват минимум на ОПС. Опаковка-в насипно състояние в дървени или пластмасови касети по БДС
ПРЕСЕН ЗЕЛЕН ФАСУЛ- шушулки цели с дръжки и връхчета, без повреди от болести и вредители, с цвят, характерен за сорта
Да отговаря на изискванията за качество в съответстие с изискванията на общия стандарт за предлагане на пазара , определени в Приложение 1, част А на Регламент (ЕО) 543/2011 на Комисията и Наредба №16 и да съответстват минимум на ОПС. шушулки цели с дръжки и връхчета, без повреди от болести и вредители, с цвят, характерен за сорта
ПРАЗ ЛУК- добре оформен, свеж, чист не по-малък от 80 см - на връзки по 20 броя
Да отговаря на изискванията за качество в съответстие с изискванията на общия стандарт за предлагане на пазара , определени в Приложение 1, част А на Регламент (ЕО) 543/2011 на Комисията и Наредба №16 и да съответстват минимум на ОПС

ТИКВА- плодове, свежи, цели, здрави, чисти, нормално развити, с типична форма и оцветяване, с цели дръжки, без чужд мирис и вкус и без видими остатъци от средства за борба с болести и неприятели. Размер по най-големия диаметър 60 мм.
Да отговарят на изискванията за качество в съответстие с изискванията на общия стандарт за предлагане на пазара, определени в Приложение 1, част А на Регламент (ЕО) 543/2011 на Комисията и Наредба №16 и да съответстват минимум на ОПС.Опаковка –в каси по БДС
 ОРЕХОВИ ЯДКИ- БДС 4772- 73 Първо качество. Външен вид- цели и половинки ядки, нормално развити. Кожица- от светлокафява до кафява. Да нямат странични примеси, да няма наличие на живи вредители, да не са повредени от насекоми или гризачи. Влажност- не повече от 7 %. Не се допускат плесенясали и загнили ядки.
1.  По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

2.Сурови орехи цели, здрави, чисти, с цвят, вкус и мирис, характерен за продукта, без странични примеси, неповредени от насекоми или гризачи и без наличие на живи вредители.

3. Ядките да са опаковани в пакети с маса нето 1,000 кг.

ЧЕСЪН- луковици цели, здрави, чисти, напълно развити, добре оформени, узрели с плътна и суха външна обвивка / люспа/ . Повреди от болести и механични не се допускат
  Да отговаря на изискванията за качество в съответстие с изискванията на общия стандарт за предлагане на пазара , определени в Приложение 1, част А на Регламент (ЕО) 543/2011 на Комисията и Наредба №16 и да съответстват минимум на ОПС.Опаковка-в насипно състояние в мрежести торбички.
ЗЕЛЕН ФАСУЛ ЗАМРАЗЕН -замразен/рязан, изчистен и бланширан
По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания :

1.Замразен зелен фасул пресен, чисти, цели или нарязани шушулки, сортирани по сорт и качество, без видими примеси.

2.Да е опакован в целофанени пликове съгласно БДС с маса нето 0.450кг.; 1,000 кг.; 10,000 кг.

ЗАМРАЗЕН СПАНАК- бланширан,нарязан, почистен от жили и примеси, вкус и мирис - свойствен за спанак.
По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания :

1.Замразен спанак, с добре изразен зелен цвят, на кубчета, млян, чист, без видими примеси.

2.Да е опакован в целофанени пликове съгласно БДС с маса нето 0.450кг.

ЗАМРАЗЕН ГРАХ- Натурален, зелен,среднозърнест клас I, цвят характерен за зеленчука, без мирис на мухъл, без кисел вкус, без плесен, без повреди от болести и неприятели, не се   допускат механични примеси и вредители
. По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания :

2.Замразена грах в техническа зрялост, чисти зърна с цвят, характерен за сорта и степента на зрялост, без видими примеси.

3.Да е опакована в целофанени пликове съгласно БДС с маса нето 1.000кг.

 МИКС ОТ ЗЕЛЕНЧУЦИ ЗАМРАЗЕНИ- /замразен/
По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания :

1. Замразени зеленчуци в техническа зрялост, чисти, без повреди и следи от наранявания и вредители, без видими примеси.

2.  Зеленчуците да са опаковани в целофанени пликове съгласно БДС с маса нето 0.450кг.; 1,000 кг.; 10,000 кг

БРОКОЛИ ЗАМРАЗЕНИ- -цвят характерен за зеленчука, без мирис на мухъл, без кисел вкус, без плесен, без повреди от болести и неприятели, като не се   допускат механични примеси и вредители и да отговаря на първо качество.
По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания :

1.Броколи в техническа зрялост, нарязани на розетки, чисти, със зелен цвят, без видими следи от примеси и повреди от болести и вредители.

2,Да са опаковани в целофанени пликове съгласно БДС с маса нето 0.450кг.

ДОМАТИ НЕБЕЛЕНИ КОНСЕРВА

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания :

1.Домати цели небелени, червени, здрави, без петна от болести и неприятели, заляти с доматена заливка с прибавена сол. Цвят - червен. Мирис и вкус приятни, свойствени за асортимента, без страничен мирис и привкус.Без консерванти,оцветители и утайка
2.Да бъдат в херметично затворени стъклени буркани с маса нето 0,680кг. Бомбаж да не се установява.

ГРАХ КОНСЕРВА

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

1.Цели зърна, сортирани по едрина и вид, ненабити, без пукнатини, без примеси на люспи, парчета от шушулки и др. Леко скорбелен вкус, без страничен мирис. Прозрачна заливка, без консерванти,оцветители и утайка.

2.Да бъдат в херметично затворени стъклени буркани с маса нето 0,680 кг с описано съдържание на опаковката. Бомбаж да не се установява.

ЗЕЛЕН ФАСУЛ КОНСЕРВА

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания :

1.Шушулки цели или нарязани /напречно или надлъжно/, неразкъсани, без дръжки и връхчета, без повреди от болести и неприятели, с цвят, характерен за сорта и приблизително еднакъв в цялата опаковка. Прозрачна заливка, без консерванти,оцветители и утайка.
2.  Да бъдат в херметично затворени стъклени буркани с маса нето 0,680кг. Бомбаж да не се установява.

ГЮВЕЧ КОНСЕРВА

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

1. Пиперките в една опаковка да са еднакво нарязани, червените домати - цели или нарязани, зеленият фасул - с отстранени дръжки и връхчета, цял или нарязан, грах. Мезофилни аеробни и факултативни анаеробни микроорганизми да не се установяват.Без консерванти,оцветители и утайка.
2.Да бъдат в херметично затворени стъклени буркани с маса нето 0,680 кг с описано съдържание на опаковката, Бомбаж да не се установява.

ПАПРИКАШ КОНСЕРВА

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

1. Пиперките да са с цвят-зелен, жълто зелен,слабо зачервен в една опаковка да са еднакво нарязани, двят на  доматите и доматения сок - червен, Мезофилни аеробни и факултативни анаеробни микроорганизми да не се установяват. без консерванти,оцветители и утайка.
2.Да бъдат в херметично затворени стъклени буркани с маса нето 0,680 кг с описано съдържание на опаковката, Бомбаж да не се установява.

КИСЕЛИ КРАСТАВИЧКИ КОНСЕРВА

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

1.Краставички, чисти, цели, ненабити, неповехнали, без механични повреди, без плододръжки и остатъци от цветове. Приблизително еднакви по големина. Приятна, хрупкава месеста част, без кухини, пропита от заливката, Заливка - прозрачна със слабо жълт оттенък. без консерванти,оцветители и утайка.
2.Да бъдат в херметично затворени стъклени буркани с маса нето 0,б80кг. Бомбаж да не се установява.

КИСЕЛО ЗЕЛЕ

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания: 

 1. Зелето да е със сочна, еластична, хрупква консистенция, сламеножълт цвят, кисело-солен вкус без горчивина, мирис характерен за продукта. Равномерно нарязани парчета. Без консерванти и оцветители
2.Да бъдат е херметично затворени стъклени буркани с маса нето 1,650кг. Бомбаж да не се установява.

ЛЮТЕНИЦА- еднородна пюреобразна маса; вкус и мирис - свойствени за вложените съставки; цвят - бледо до яркочервен;Без консерванти, оцветители и подсладители, непикантна. Произведена по браншови стандарт.
По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

1. Еднороден, бледо червен до яркочервен цвят. Страничен вкус и мирис - не се допускат. Консистенция - мажеща се. Странични примеси не се допускат.

2.Да бъде в херметически затворени буркани с маса нето 0.314 кг. Бомбаж да не се установява.

МАСЛИНИ 

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

1.Маслините да са с гладка повърхност,цвят черни с размер непо-малък от 1,5см.до 2 см.. Вкус и мирис характерни за маслини, без страничен мирис и привкус,

2.Да са опаковани в бидони с маса нето 5,000 кг.

 ЧУШКИ МАРИНОВАНИ ПЕЧЕНИ

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

1.  Печена, белена червена капия. Без механични повреди, заливка - прозрачна със слабо жълт оттенък

2.  Да бъдат в херметично затворени стъклени буркани с маса нето 0,680кг. Бомбаж и хлопащи и вибриращи капаци не се допускат.

 ДОМАТЕНО ПЮРЕ

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

1.  Еднородна пюреобразна маса.Вкус и мирис – свойствени за вложените съставки.Цвят – яркочервен. Без ципата и семките на домата. Без механични повреди, консерванти и оцветители.

2.  Да бъдат в херметично затворени стъклени буркани с маса нето 0,720 кг. Бомбаж и хлопащи и вибриращи капаци не се допускат.
КЬОПООЛУ
 По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

1. Кьопоолу е вид ястие от смлени или счукани печени патладжани и чесън, Без механични повреди, консерванти и оцветители.

2.  Да бъдат в херметично затворени стъклени буркани с маса нето 0,314 кг. Бомбаж и хлопащи и вибриращи капаци не се допускат.

НАТУРАЛЕН СОК - ЯБЪЛКА

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

1,Пастьоризиран плодов сок ябълка 100%. Вкус и мирис, специфични за вложения плод. Без страничен мирис и привкус

2.Соковете да са опаковани в кутии тетрапак с вместимост 1,000 л.,без консерванти, оцветители и утайка
НАТУРАЛЕН СОК - ПРАСКОВА

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

 1.  Пастьоризиран плодов сок праскова 100%. Вкус и мирис, специфични за вложения плод. Без страничен мирис и привкус

2.  Соковете да са опаковани в кутии тетрапак с вместимост 1,000 л., без консерванти, оцветители и утайка
НАТУРАЛЕН СОК - ПОРТОКАЛ

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

1.  Пастьоризиран плодов сок портокал 100%. Вкус и мирис, специфични за вложения плод. Без страничен мирис и привкус

2.  Соковете да са опаковани в кутии тетрапак с вместимост 1,000 л., без консерванти, оцветители и утайка
НАТУРАЛЕН СОК - ЯБЪЛКА

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

1,  Пастьоризиран плодов сок ябълка 100%. Вкус и мирис, специфични за вложения плод. Без страничен мирис и привкус

3.Соковете да са опаковани в кутии тетрапак с вместимост 0,200 л., без консерванти, оцветители и утайка
НАТУРАЛЕН СОК - ПРАСКОВА

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

 1.  Пастьоризиран плодов сок праскова 100%. Вкус и мирис, специфични за вложения плод. Без страничен мирис и привкус

2.  Соковете да са опаковани в кутии тетрапак с вместимост 0,200 л.,без консерванти, оцветители и утайка
НАТУРАЛЕН СОК - ПОРТОКАЛ

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

1.  Пастьоризиран плодов сок портокал 100%. Вкус и мирис, специфични за вложения плод. Без страничен мирис и привкус

2.  Соковете да са опаковани в кутии тетрапак с вместимост 0,200 л., без консерванти, оцветители и утайка
НЕКТАР

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

1. Разредено пюре от кайсии, праскови или смесени, с добавена захар. Вкус и мирис, специфични за вложения плод. Без страничен мирис и привкус

2. Нектарите да са опаковани в бутилка с вместимост 0,500 л.

БОЗА 

Произведена по Технологична документация на производителя, съобразено със следните основни изисквания:

  1. Бозата да бъде на цвят светлобежов до тъмнобежов, на вкус сладка, може да е слабо резлива. Консистенцията да бъде колоидна суспенсия без утайка и избистреност.

2. Бозата да бъде в бутилки с вместимост 1,000 л.

СТУДЕН ЧАЙ

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

 1.  Вкус и мирис, специфични за вложения плод или билка. Без страничен мирис и привкус.

 2.  Студеният чай да е опакован в кутии тетрапак с вместимост 1,000 л.

МИНЕРАЛНА ВОДА

По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

1. Вода от минерален извор, който съдържа различни минерали, като соли и серни съединения.Водата да е слабо менерализирана или трапезна.Без страничен мирис, привкус и утайки.

2. Водата да бъде в бутилка с вместимост 0,500 л.

КОМПОТ ПРАСКОВА- всяка опаковка да съдържа плодове от един сорт, почистени от костилки, нарязани по един и същ начин без тъмни петна и дефекти по повърхността; сиропа - бистър без следи от утайка и странични примеси; цвят на плода - типичен за използвания сорт
По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

1.  Плодове, добре узрели, нарязани, еднакви по големина, без механични повреди. Вкус и мирис - приятни, характерни за плода, умеррено сладък вкус. Бистър, еднообразен захарен сироп,

2. Да бъдат в херметично затворени стъклени буркани с маса нето 0.680кг. Бомбаж да не се установява.

КОМПОТ КАЙСИЯ- всяка опаковка да съдържа плодове от един сорт, почистени от костилки, нарязани по един и същ начин без тъмни петна и дефекти по повърхността; сиропа - бистър без следи от утайка и странични примеси; цвят на плода - типичен за използвания сорт
По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания;

1.  Плодове, добре узрели, на половини, еднакви по големина, без механични повреди. Вкус и мирис - приятни, характерни за плода, умеррено сладък вкус. Бистър, еднообразен захарен сироп.

 2.  Да бъдат в херметично затворени стъклени буркани с маса нето 0.680кг. Бомбаж да не се установява.

КОМПОТ ЧЕРЕШИ И ВИШНИ- всяка опаковка да съдържа цели плодове с костилки без механични и болестни повреди, без дръжки, сиропа - бистър без странични примеси
По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания;

1.  Плодове, добре узрели, цели плодове с костилки, без механични повреди. Вкус и мирис - приятни, характерни за плода, умеррено сладък вкус. Бистър, еднообразен захарен сироп.

 2.  Да бъдат в херметично затворени стъклени буркани с маса нето 0.680кг. Бомбаж да не се установява.

КОМПОТ СИНИ СЛИВИ- половинки плодове без механични и болестни повреди, почистени от костилки и дръжки, цвят на плода - характерен за сорта; вкус и мирис - свойствени за компот от сини сливи
По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

 1.Плодове, добре узрели, еднакви по големина, без механични повреди. Вкус и мирис - приятни, характерни за плода, умеррено сладък вкус. Бистър, еднообразен захарен сироп.

2. Да бъдат в херметично затворени стъклени буркани с маса нето 0.680кг. Бомбаж да не се установява

КОМПОТ КРУШИ- - плодове, обелени или необелени, почистени от семенните гнезда без повреди от болести и неприятели; цвят характерен за плода
По Технологична документация на производителя, съобразена със следните основни изисквания:

1. Плодове, добре узрели, нарязани, без механични повреди. Вкус и мирис - приятни, характерни за плода, умеррено сладък вкус. бистър, еднообразен захарен сироп.

2.Да бъдат в херметично затворени стъклени буркани с маса нето 0.680кг, Бомбаж да не се установява.
           III Участие в процедурата
1.
Общи изисквания
1.1. Откритата процедура е вид процедура за възлагане на обществени поръчки, при която всички заинтересовани лица могат да подадат оферта. Заинтересовани лица са български или чуждестранни физически или юридически лица, включително техни обединения, които отговарят на определените в Закона за обществените поръчки и предварително обявените от възложителя условия.

1.2. В случай, че участникът участва като обединение (или консорциум), което не е регистрирано като самостоятелно юридическо лице, тогава участникът следва да представи копие от документ, от който да е видно правното основание за създаване на обединението, както и следната информация във връзка с конкретната обществена поръчка:


правата и задълженията на участниците в обединението;


разпределението на отговорността между членовете на обединението;


дейностите, които ще изпълнява всеки член на обединението.

Не се допускат промени в състава на обединението след крайният срок за подаване на офертата, както и промени във вътрешното разпределение на дейностите между участниците в обединението. Когато в договора за създаването на обединение / консорциум липсват клаузи, гарантиращи изпълнението на горепосочените условия, или състава на обединението се е променил след подаването на офертата – участникът ще бъде отстранен от участие в процедурата за възлагане на настоящата обществена поръчка.

1.3.
Когато не е приложено в офертата копие от документ, от който да е видно правното основание за създаване на обединението, Комисията назначена от Възложителя за разглеждане и оценяване на подадените оферти, го изисква на основание чл. 54, ал. 8 от ППЗОП.

Забележка: На основание чл.10, ал.2 от ЗОП, Възложителят не предвижда изискване за създаване на юридическо лице, когато участникът, определен за изпълнител е обединение на физически и/или юридически лица.

1.4. Всеки участник в процедура за възлагане на обществена поръчка има право да представи само една оферта.

1.5. Лице, което участва в обединение или е дало съгласие да бъде подизпълнител на друг участник, не може да подава самостоятелно оферта.

1.6. В процедура за възлагане на обществена поръчка едно физическо или юридическо лице може да участва само в едно обединение.

1.7. Свързани лица не могат да бъдат самостоятелни кандидати или участници в една и съща процедура.


Когато определеният изпълнител е неперсонифицирано обединение на физически и/или юридически лица и възложителят не е предвидил в обявлението изискване за създаване на юридическо лице, договорът за обществена поръчка се сключва, след като изпълнителят представи пред възложителя заверено копие от удостоверение за данъчна регистрация и регистрация по БУЛСТАТ или еквивалентни документи съгласно законодателството на държавата, в която обединението е установено.

Участниците в обединението носят солидарна отговорност за изпълнение на договора за обществената поръчка.

1.8. При подаване на оферта участникът декларира липсата на основанията за отстраняване и съответствие с критериите за подбор чрез представяне на единен европейски документ за обществени поръчки (ЕЕДОП). В него се предоставя съответната информация, изисквана от възложителя, и се посочват националните бази данни, в които се съдържат декларираните обстоятелства, или компетентните органи, които съгласно законодателството на държавата, в която кандидатът или участникът е установен, са длъжни да предоставят информация.

1.9. Когато кандидатът или участникът е посочил, че ще използва капацитета на трети лица за доказване на съответствието с критериите за подбор или че ще използва подизпълнители, за всяко от тези лица се представя отделен ЕЕДОП, който съдържа информацията по т. 1.8.

1.10. Участниците могат да използват ЕЕДОП, който вече е бил използван при предходна процедура за обществена поръчка, при условие че потвърдят, че съдържащата се в него информация все още е актуална.

1.11. Възложителят може да изисква от участниците по всяко време да представят всички или част от документите, чрез които се доказва информацията, посочена в ЕЕДОП, когато това е необходимо за законосъобразното провеждане на процедурата.

1.12. Преди сключването на договор за обществена поръчка, възложителят изисква от участника, определен за изпълнител, да предостави актуални документи, удостоверяващи липсата на основанията за отстраняване от процедурата, както и съответствието с поставените критерии за подбор. Документите се представят и за подизпълнителите и третите лица, ако има такива.

1.13. Изпълнителите сключват договор за подизпълнение с подизпълнителите, посочени в офертата.

В срок до 3 дни от сключването на договор за подизпълнение или на допълнително споразумение за замяна на посочен в офертата подизпълнител изпълнителят изпраща копие на договора или на допълнителното споразумение на възложителя заедно с доказателства, че са изпълнени условията по чл. 66, ал. 2 и 11 ЗОП.

Подизпълнителите нямат право да превъзлагат една или повече от дейностите, които са включени в предмета на договора за подизпълнение. Не е нарушение на забраната доставката на стоки, материали или оборудване, необходими за изпълнението на обществената поръчка, когато такава доставка не включва монтаж, както и сключването на договори за услуги, които не са част от договора за обществената поръчка, съответно от договора за подизпълнение.

1.14. Възложителят поддържа „Профил на купувача” на ел. адрес посочен раздел І от настоящата документация и в данните на възложителя в публикуваното обявление за обществена поръчка, който представлява обособена част от електронна страница на община Харманли, за който е осигурена неограничен, пълен, безплатен и пряк достъп чрез електронни средства.  

В деня на  публикуване на Решението и Обявлението в Регистъра на обществените поръчки (РОП), Възложителят - община Харманли ги публикува в профила на купувача.

Документацията за участие в настоящата процедура е безплатна и всеки участник може да я изтегли от „Профила на купувача”, за да изготви своята оферта!

2. Основания за отстраняване на участниците 

2.1.Възложителят отстранява от участие в процедура за възлагане на обществена поръчка кандидат или участник, когато:

2.1.1 е осъден с влязла в сила присъда, освен ако е реабилитиран, за престъпление по                чл. 108а, чл. 159а - 159г, чл. 172, чл. 192а, чл. 194 - 217, чл. 219 - 252, чл. 253 - 260, чл. 301 - 307, чл. 321, 321а и чл. 352 - 353е от Наказателния кодекс;

2.1.2. е осъден с влязла в сила присъда, освен ако е реабилитиран, за престъпление, аналогично на тези по т. 1, в друга държава членка или трета страна;

2.1.3. има задължения за данъци и задължителни осигурителни вноски по смисъла на               чл. 162, ал. 2, т. 1 от Данъчно-осигурителния процесуален кодекс и лихвите по тях, към държавата или към общината по седалището на възложителя и на кандидата или участника, или аналогични задължения, установени с акт на компетентен орган, съгласно законодателството на държавата, в която кандидатът или участникът е установен, освен ако е допуснато разсрочване, отсрочване или обезпечение на задълженията или задължението е по акт, който не е влязъл в сила;

2.1.4. е налице неравнопоставеност в случаите по чл. 44, ал. 5 от ЗОП;

2.1.5. е установено, че:

а) е представил документ с невярно съдържание, свързан с удостоверяване липсата на основания за отстраняване или изпълнението на критериите за подбор;

б) не е предоставил изискваща се информация, свързана с удостоверяване липсата на основания за отстраняване или изпълнението на критериите за подбор;

2.1.6. е установено с влязло в сила наказателно постановление или съдебно решение, че при изпълнение на договор за обществена поръчка е нарушил чл. 118, чл. 128, чл. 245 и чл. 301 - 305 от Кодекса на труда или аналогични задължения, установени с акт на компетентен орган, съгласно законодателството на държавата, в която кандидатът или участникът е установен;

2.1.7. е налице конфликт на интереси, който не може да бъде отстранен.

2.2 Основанията по т. 2.1.1, 2.1.2 и 2.1.7 се отнасят за лицата, които представляват участника или кандидата, членовете на управителни и надзорни органи и за други лица, които имат правомощия да упражняват контрол при вземането на решения от тези органи.

2.3. Възложителят ще отстрани от участие в процедура за възлагане на обществена поръчка кандидат или участник, за когото е налице някое от следните обстоятелства:

2.3.1. обявен е в несъстоятелност или е в производство по несъстоятелност, или е в процедура по ликвидация, или е сключил извънсъдебно споразумение с кредиторите си по смисъла на чл. 740 от Търговския закон, или е преустановил дейността си, а в случай че кандидатът или участникът е чуждестранно лице - се намира в подобно положение, произтичащо от сходна процедура, съгласно законодателството на държавата, в която е установен;

2.3.2. доказано е, че е виновен за неизпълнение на договор за обществена поръчка или на договор за концесия за строителство или за услуга, довело до предсрочното му прекратяване, изплащане на обезщетения или други подобни санкции, с изключение на случаите, когато неизпълнението засяга по-малко от 50 на сто от стойността или обема на договора;

Участник, за когото са налице основания за посочените от възложителя обстоятелства по чл. 55, ал. 1, има право да представи доказателства, че е предприел мерки, които гарантират неговата надеждност, въпреки наличието на съответното основание за отстраняване. За тази цел кандидатът или участникът може да докаже, че:

1. е погасил задълженията си по чл. 54, ал. 1, т. 3, включително начислените лихви и/или глоби или че те са разсрочени, отсрочени или обезпечени;

2. е платил или е в процес на изплащане на дължимо обезщетение за всички вреди, настъпили в резултат от извършеното от него престъпление или нарушение;

3. е изяснил изчерпателно фактите и обстоятелствата, като активно е съдействал на компетентните органи, и е изпълнил конкретни предписания, технически, организационни и кадрови мерки, чрез които да се предотвратят нови престъпления или нарушения.

Възложителят преценява предприетите от кандидата или участника мерки, като отчита тежестта и конкретните обстоятелства, свързани с престъплението или нарушението.

В случай че предприетите от кандидата или участника мерки са достатъчни, за да се гарантира неговата надеждност, възложителят не го отстранява от процедурата.

2.3 Не се отстранява от участие в процедура за възлагане на обществена поръчка кандидат или участник, за когото са налице обстоятелствата по  т. 2.1.3, когато:

1. се налага да се защитят особено важни държавни или обществени интереси;

2. размерът на неплатените дължими данъци или социалноосигурителни вноски е не повече от 1 на сто от сумата на годишния общ оборот за последната приключена финансова година.

2.4. Отстранява се от участие в процедура за възлагане на обществена поръчка и кандидат или участник - обединение от физически и/или юридически лица за чийто член на обединението е налице някое от основанията за отстраняване по т.2.

2.5. Основанията за отстраняване се прилагат до изтичане на следните срокове:

2.5.1. пет години от влизането в сила на присъдата - по отношение на обстоятелства по   т. 2.1, и т.2.2, освен ако в присъдата е посочен друг срок;

2.5.2. три години от датата на настъпване на обстоятелствата по т. 2.5, буква "а" и т.2. 6, освен ако в акта, с който е установено обстоятелството, е посочен друг срок.

Забележка: Стопанските субекти, за които са налице обстоятелства по т.2.5, буква "а" се включват в списък, който има информативен характер.

2.6. Не могат да участват в процедурата за възлагане на настоящата обществена поръчка участници, които са дружества, регистрирани в юрисдикции с преференциален данъчен режим и свързаните с тях лица включително и чрез гражданско дружество/консорциум, в което участва дружество, регистрирано в юрисдикция с преференциален данъчен режим;

2.7. Когато участникът предвижда участието на подизпълнители при изпълнение на поръчката или ще използва ресурсите на трети лица, посочените изисквания се прилагат и по отношение на подизпълнителите и на третите лица.

2.8. В случай, че участникът е обединение (или консорциум), което не е регистрирано като самостоятелно юридическо лице:

2.8.1. ЕЕДОП се представя за всяко физическо и/или юридическо лице, включено в състава на обединението.

2.8.2. Декларацията по чл. 3, т. 8 от Закона за икономическите и финансовите отношения с дружествата, регистрирани в юрисдикции с преференциален данъчен режим, свързаните с тях лица и техните действителни собственици, се представя за всяко физическо или юридическо лице, включено в обединението.

           IV Критерии за подбор;

1.Годност /правоспособност/ за упражняване на професионална дейност 
По отношение на  годност /правоспособност/ за упражняване на професионална дейност на участниците, Възложителят не поставя минимални изисквания.

2.Икономическото и финансовото състояние
 По отношение на  икономическото и финансовото състояние на участниците Възложителят не поставя минимални изисквания.

3.Технически и професионални способности:

3.1. Участникът да има успешно изпълнена минимум 1 (една) доставка, еднаква или сходна с предмета и обема на обществената поръчка през последните 3 (три) години, считано от датата на подаване на офертата.

ВАЖНО!!!
Под „успешно изпълнени доставки” се разбира такива, които независимо от датата на сключването им, са приключили в последните три години.Доказва се с представяне на Удостоверение за добро изпълнение.
Под „последните три години” следва да се разбира времето до датата на подаване на офертата за участие в процедурата.

Под „доставка с еднакъв или сходен предмет“ следва да се разбира: доставка на хранителни продукти за нуждите на детски и/или образователни и/или социални заведения.
Под „доставка с еднакъв или сходен обем“ следва да се рабира количествата на доставените хранителни продукти на една изпълнена доставка през последните три години да не е по-малък от заложените прогнозни количества хранителни продукти по групи в документацията.
 Доказване: Участникът предоставя (декларира) в Единния европейски документ за обществени поръчки (ЕЕДОП) информация за предходните обстоятелствата (списък на доставките, идентични или сходни с предмета на поръчката, изпълнени през последните 3 години, считано от датата на подаване на офертите с посочване на стойностите, датите и получателите);

3.2. Участникът трябва да разполага минимум с 1 (един) собствен или нает обект за търговия на храни, който се ползва по предназначение, същият трябва да е оборудван със: складови помещения, хладилни съоръжения или хладилни помещения, поддържащи постоянна температура, необходима за разделно съхранение на хранителните продукти за целия срок на договора и да е регистриран по чл. 12 от Закона за храните. За обекта следва да има издадено удостоверение за регистрация  от ОДБХ(Областна дирекция по безопасност на храните) на съответната област.с обхват – търговия с група храни, обхващащо групата храни, посочени в техническата спецификация. 

 Доказване: Участникът предоставя (декларира) в Единния европейски документ за обществени поръчки (ЕЕДОП) информация за предходните обстоятелствата (списък на обектите с които участникът разполага, за търговия на хранителните продукти с посочване на номер, дата и орган който е издал удостоверението);

3.3.  Участникът да разполага с минимум 2 (два) броя автомобили /1 бр. за продукти от животински произход и 1 бр. за продукти от неживотински произход/ собствен или нает транспорт,регистрирано в ОДБХ на съответната област ,за превоз на хранителни продукти, съобразно предмета на поръчката за които има издадено съответното разрешение и регистрация за превоз на хранителни продукти. 

Доказване: Участникът предоставя (декларира) в Единния европейски документ за обществени поръчки (ЕЕДОП) информация за предходните обстоятелствата (списък на специализираните транспортни средства за превоз, които ще ползва. Участникът следва да посочи вид, марка, модел на транспортното средство, неговия регистрационен номер, собствен или нает, номер, дата и орган, който е издал разрешението и регистрацията).

ЗАБЕЛЕЖКА: Преди сключването на договора за обществена поръчка Възложителят изисква от участника, определен за изпълнител, да предостави актуални документи, удостоверяващи липсата на основанията за отстраняване от процедурата, както и съответствието с поставените критерии за подбор. Документите се представят и за подизпълнителите и третите лица, ако има такива.

4.Използване капацитета на трети лица
4.1. Участниците могат за конкретната поръчка да се позоват на капацитета на трети лица, независимо от правната връзка между тях, по отношение на критериите, свързани с икономическото и финансовото състояние, техническите способности и професионалната компетентност. 

4.2. По отношение на критериите, свързани с професионална компетентност, участниците могат да се позоват на капацитета на трети лица само ако лицата, с чиито образование, квалификация или опит се доказва изпълнение на изискванията на възложителя, ще участват в изпълнението на частта от поръчката, за която е необходим този капацитет. 

4.3. Когато участникът се позовава на капацитета на трети лица, той трябва да може да докаже, че ще разполага с техните ресурси, като представи документи за поетите от третите лица задължения. 

4.4. Третите лица трябва да отговарят на съответните критерии за подбор, за доказването на които кандидатът или участникът се позовава на техния капацитет и за тях да не са налице основанията за отстраняване от процедурата. 

4.5. Възложителят изисква от участника да замени посоченото от него трето лице, ако то не отговаря на някое от условията по т. 4.

4.6. В условията на процедурата възложителят може да предвиди изискване за солидарна отговорност за изпълнението на поръчката от кандидата или участника и третото лице, чийто капацитет се използва за доказване на съответствие с критериите, свързани с икономическото и финансовото състояние. 

4.7. Когато участник в процедурата е обединение от физически и/или юридически лица, той може да докаже изпълнението на критериите за подбор с капацитета на трети лица при спазване на условията по т. 2 - 4. 

5.Подизпълнители

5.1. Участниците посочват в офертата подизпълнителите и дела от поръчката, който ще им възложат, ако възнамеряват да използват такива. В този случай те трябва да представят доказателство за поетите от подизпълнителите задължения. 

5.2. Подизпълнителите трябва да отговарят на съответните критерии за подбор съобразно вида и дела от поръчката, който ще изпълняват, и за тях да не са налице основания за отстраняване от процедурата. 

  5.3. Възложителят изисква замяна на подизпълнител, който не отговаря на условията по т.2. 

5.4. Независимо от възможността за използване на подизпълнители отговорността за изпълнение на договора за обществена поръчка е на изпълнителя. 

5.5. Замяна или включване на подизпълнител по време на изпълнение на договор за обществена поръчка се допуска по изключение, когато възникне необходимост, ако са изпълнени едновременно следните условия: 

- за новия подизпълнител не са налице основанията за отстраняване в процедурата; 

- новият подизпълнител отговаря на критериите за подбор, на които е отговарял предишният подизпълнител, включително по отношение на дела и вида на дейностите, които ще изпълнява, коригирани съобразно изпълнените до момента дейности. 

5.6. При замяна или включване на подизпълнител изпълнителят представя на възложителя всички документи, които доказват изпълнението на условията по т. 5. 

6.Деклариране на лично състояние
6.1. При подаване на оферта участникът декларира липсата на основанията за отстраняване и съответствие с критериите за подбор чрез представяне на единен европейски документ за обществени поръчки (ЕЕДОП). В него се предоставя съответната информация, изисквана от възложителя, и се посочват националните бази данни, в които се съдържат декларираните обстоятелства, или компетентните органи, които съгласно законодателството на държавата, в която кандидатът или участникът е установен, са длъжни да предоставят информация. 

6.2. Когато участникът е посочил, че ще използва капацитета на трети лица за доказване на съответствието с критериите за подбор или че ще използва подизпълнители, за всяко от тези лица се представя отделен ЕЕДОП, който съдържа информацията по т. 1. 

6.3 Участниците могат да използват ЕЕДОП, който вече е бил използван при предходна процедура за обществена поръчка, при условие че потвърдят, че съдържащата се в него информация все още е актуална. 

6.4. Възложителят може да изисква от участниците по всяко време да представят всички или част от документите, чрез които се доказва информацията, посочена в ЕЕДОП, когато това е необходимо за законосъобразното провеждане на процедурата. 

6.5. Преди сключването на договор за обществена поръчка възложителят изисква от участника, определен за изпълнител, да предостави актуални документи, удостоверяващи липсата на основанията за отстраняване от процедурата, както и съответствието с поставените критерии за подбор. Документите се представят и за подизпълнителите и третите лица, ако има такива. 

 V –Съдържание и изисквания към офертите.Подаване на оферти
1.Съдържание на офертите и изисквания:

При подготовката на офертите участниците са длъжни да спазват изискванията на възложителите.

За участие в процедурата заинтересованите лица подават оферти, към които прилагат и информация относно липсата на основания за отстраняване и съответствието си с критериите за подбор. Офертата включва:

1.  Опис на представените документи. /Приложение №1./Представя се в оригинал с подпис и свеж печат. 

2. Единен европейски документ за обществени поръчки (ЕЕДОП)-Приложение№2 за участника в съответствие с изискванията на закона и условията на възложителя, а когато е приложимо-ЕЕДОП за всеки от участниците в обединението, което не е юридическо лице, за всеки подизпълнител и за всяко лице, чиито ресурси ще бъдат ангажирани в изпълнението на поръчката. Попълва се и се представя приложеният образец. Представя се в оригинал с подпис.

Когато изискванията по чл. 54, ал. 1, т. 1, 2 и 7 от ЗОП се отнасят за повече от едно лице, всички лица подписват един и същ ЕЕДОП. Когато е налице необходимост от защита на личните данни или при различие в обстоятелствата, свързани с личното състояние, информацията относно изискванията по чл. 54, ал. 1, т. 1, 2 от ЗОП се попълва в отделен ЕЕДОП за всяко лице или за някои от лицата.

В случаите, когато се подава повече от един ЕЕДОП, обстоятелствата, свързани с критериите за подбор, се съдържат само в ЕЕДОП, подписан от лице, което може самостоятелно да представлява съответния стопански субект.

В ЕЕДОП се представят данни относно публичните регистри, в които се съдържа информация за декларираните обстоятелства или за компетентния орган, който съгласно законодателството на съответната държава е длъжен да предоставя информация за тези обстоятелства служебно на възложителя.

Участниците - при поискване от страна на възложителя, са длъжни да представят необходимата информация относно правно-организационната форма, под която осъществяват дейността си, както и списък на всички задължени лица по смисъла на чл. 54, ал.2 и чл.55, ал.3 от ЗОП, независимо от наименованието на органите, в които участват, или длъжностите, които заемат.

3. Документи за доказване на предприетите мерки за надеждност, когато е приложимо.

Когато за участник е налице някое от основанията по чл. 54, ал. 1 от ЗОП или посочените от възложителя основания по чл. 55, ал. 1 от ЗОП и преди подаването на офертата той е предприел мерки за доказване на надеждност по чл. 56 от ЗОП, тези мерки се описват в ЕЕДОП.

Като доказателства за надеждността на кандидата или участника се представят следните документи:

а. по отношение на обстоятелството по чл. 56, ал. 1, т. 1 и 2 от ЗОП - документ за извършено плащане или споразумение, или друг документ, от който да е видно, че задълженията са обезпечени или че страните са договорили тяхното отсрочване или разсрочване, заедно с погасителен план и/или с посочени дати за окончателно изплащане на дължимите задължения или е в процес на изплащане на дължимо обезщетение;

б. по отношение на обстоятелството по чл. 56, ал.1, т.3 от ЗОП- документ от съответния компетентен орган за потвърждение на описаните обстоятелства.

Кандидатите и участниците са длъжни да уведомят писмено възложителя в 3-дневен срок от настъпване на обстоятелство по чл. 54, ал. 1, чл. 101, ал. 11 от ЗОП или посочено от възложителя основание по чл. 55, ал. 1 от ЗОП.

В тези случаи възложителят предава уведомлението на председателя на комисията по чл.103, ал.1 от ЗОП, а когато документите по чл.106, ал.1 от ЗОП са получени от възложителя, той връща на комисията доклада с указания за отразяване на новонастъпилите обстоятелства.

4. При участник - обединение, което не е юридическо лице (когато е приложимо) - копие от документ, от който да е видно правното основание за създаване на обединението, както и следната информация във връзка с конкретната обществена поръчка:

а. правата и задълженията на участниците в обединението;

б. разпределението на отговорността между членовете на обединението;

в. дейностите, които ще изпълнява всеки член на обединението.

5. Техническо предложение/Приложение №3, съдържащо:

а) документ за упълномощаване, когато лицето, което подава офертата, не е законният представител на участника;

б) предложение за изпълнение на поръчката в съответствие с техническата спецификация и изискванията на възложителя - попълва се и се представя Приложение № 3. Представя се в оригинал с подпис и печат;

в) декларация за съгласие с клаузите на приложения проект на договор - попълва се и се представя приложеният Приложение № 4. Представя се в оригинал с подпис и печат;

  д) декларация (свободен текст) от всеки подизпълнител, че е поел задължение към участника да изпълни посочения в офертата дял от поръчката (ако е приложимо).

  6..Ценово предложение, съдържащо срока на валидност на офертата и предложението на участника относно цената за всеки отделен хранителен продукт - Приложение №7. И КСС неразделна част от него.
Важно! Срокът на валидност на офертите е времето, през което участниците са обвързани с условията на представените от тях оферти.

Възложителят определя срока в календарни дни. Срокът започва да тече от датата, определена за краен срок за получаване на оферти.

Участниците са обвързани с условията на представените от тях оферти (техническо и ценово предложение) за период от 6 (шест) месеца от датата, определена за краен срок за получаване на оферти, съгласно обявлението.
2. Подаване на оферта 

Документите, свързани с участието в процедурата се представят от участника или от упълномощен от него представител лично или чрез пощенска или друга куриерска услуга с препоръчана пратка с обратна разписка,  в „Информационен център“ на адрес гр.Харманли ул.“Петко Каравелов“ №4 

 Срокът за подаване на офертите е съгласно Обявлението за обществена поръчка;

 Всеки участник следва да осигури своевременното получаване на офертата от възложителя;
До изтичането на срока за подаване на офертите всеки участник може да промени, да допълни или да оттегли офертата си.

 Документите свързани с участието в процедурата се представят от участника в запечатана непрозрачна опаковка, върху която се посочва: наименованието на участника, включително участниците в обединението, когато е приложимо;  адрес за кореспонденция, телефон и по възможност факс и електронен адрес; наименованието на поръчката за която се подават документите. 

                     *Върху опаковката, участникът посочва:

ДО: 

Община Харманли, 6450 гр. Харманли, пл. Възраждане 1, област Хасково, 

Оферта за участие в открита процедура за възлагане на обществена поръчка по реда на ЗОП с предмет“Периодични доставки на хранителни продукти до кухня майка кетъринг при ОДЗ "Пролет",за хранене на деца в   Целодневни детски градини на територията на община Харманли”
     Наименование на участника:………………………………………………….

Участниците в обединението (когато е приложимо)………………………… 

Адрес за кореспонденция: ……………………………………………………………………………

Телефон  факс или електронен адрес:………………………………………..

   Документите за подбор, посочени в настоящата документация,  се поставят в опаковката заедно с отделно запечатания  плик с надпис  „ Предлагани ценови параметри “

  Всички документи трябва да са:

-Подписани или заверени (когато са копия) с гриф „Вярно с оригинала”, подпис, освен документите, за които са посочени конкретните изисквания за вида и заверката им;

-Документите и данните в офертата се подписват само от лица с представителни функции, назовани в удостоверението за актуално състояние или упълномощени за това лица; Във втория случай се изисква да се представи нотариално заверено пълномощно за изпълнението на такива функции;

-Всички документи, свързани с предложението, следва да бъдат на български език;
          ВАЖНО!!! Извън плика с надпис "Предлагани ценови параметри " не трябва да е посочена никаква информация относно цената

Участници, които  по какъвто и да е начин, са включили някъде в офертата си извън плика с надпис "Предлагани ценови параметри ", информация , свързана с предлаганата от тях цена (или части от нея), ще бъдат отстранени от участие в процедурата. 

 Не се приемат оферти, които са представени след изтичане на крайния срок за получаване или в незапечатана или скъсана опаковка.
Когато към момента на изтичане на крайния срок за получаване на оферти пред мястото, определено за тяхното подаване, все още има чакащи лица, те се включват в списък, който се подписва от представител на Възложителя и от присъстващите лица. Заявленията за участие или офертите на лицата от списъка се завеждат в регистъра, като не се допуска приемане на заявления за участие или оферти от лица, които не са включени в списъка. Получените заявления за участие или офертите се предават на председателя на комисията за което се съставя протокол с данните. Протоколът се подписва от предаващото лице и от председателя на комисията

           VI – Критерии за възлагане на обществената поръчка;
Обществената поръчка се възлага въз основа на икономически най-изгодната оферта при критерий „НАЙ-НИСКА ЦЕНА“.

Оценка на ценовото предложение:

1.Преди извършване на оценката на ценовите предложения, същите се проверяват, за да се установи, че са подготвени и представени в съответствие с изискванията на документацията за участие в процедурата.

2.При различия между стойностите, изразени с цифри и думи, за вярно се приема словесното изражение на стойностите; 

3.Оценява се сбора от единичните цени за хранителните продукти без ДДС.

4.Участникът предложил най-ниска обща стойност като сбор от единични цени за доставка на хранителните продукти (без ДДС) се класира на първо място. Останалите участници следват в низходящ ред, съгласно съответното им ценово предложение.

4. В случай на допуснати аритметични грешки или несъответствия в изчисленията при попълването на ценовата оферта, участникът ще бъде отстранен от участие в процедурата.

5.,В случай, че полученият резултат от оценката на две или повече оферти са равни, комисията провежда публично жребий за определяне на изпълнител между класираните на първо място оферти.

6 За всички хранителни продукти от предмета на поръчката участникът следва да посочи в ценовото си предложение процент/%/ отстъпка от цените на едро на хранителните стоки съгласно справка от „САПИ“ ЕООД за обл.Хасково за месеца, в който подава офертата си, като отстъпката не може да бъде под 10% и ще бъде константна стойност за целия срок на изпълнение на съответния договор.
7.Стойността на получената оценка като сбор от единични цени без ДДС за изпълнение на поръчката се закръгля до втория знак след десетичната запетая

VII Назначаване на комисия,отваряне на офертите и работа на комисията по разглеждане и оценка на офертите
След изтичането на срока за получаване на офертиупоменат в обявлението за обществената поръчка, възложителят назначава комисия за разглеждане и оценка на офертите със заповед, в която определя поименния състав и лицето, определено за председател, сроковете за извършване на работата и място на съхранение на документите, свързани с обществената поръчка до приключване работата на комисията.

Членовете на комисията представят на възложителя декларация по чл. 103, ал. 2 ЗОП за липса на конфликт на интереси с участниците след получаване на списъка с участниците и на всеки етап от процедурата, когато настъпи промяна в декларираните данни.

Членовете на комисията са длъжни да пазят в тайна обстоятелствата, които са узнали във връзка със своята работа в комисията.

При промяна в датата, часа или мястото за отваряне на офертите участниците се уведомяват чрез профила на купувача най-малко 48 часа преди новоопределения час.

Комисията започва работа след получаване на представените оферти и с данните от регистъра. 

Получените оферти се отварят на публично заседание, на което могат да присъстват участниците в процедурата или техни упълномощени представители, както и представители на средствата за масово осведомяване.

Комисията отваря по реда на тяхното постъпване запечатаните непрозрачни опаковки и оповестява тяхното съдържание, проверява за наличието на отделен запечатан плик с надпис "Предлагани ценови параметри".

Най-малко трима от членовете на комисията подписват техническото предложение и плика с надпис "Предлагани ценови параметри".

Комисията предлага по един от присъстващите представители на другите участници да подпише техническото предложение и плика с надпис "Предлагани ценови параметри".

Публичната част от заседанието на комисията приключва след извършването на тези действия.

Комисията разглежда документите по чл. 39, ал. 2 от ППЗОП за съответствие с изискванията към личното състояние и критериите за подбор, поставени от възложителя, и съставя протокол.

Когато установи липса, непълнота или несъответствие на информацията, включително нередовност или фактическа грешка, или несъответствие с изискванията към личното състояние или критериите за подбор, комисията ги посочва в протокола и изпраща протокола на всички участници в деня на публикуването му в профила на купувача.

В срок до 5 работни дни от получаването на протокола участниците, по отношение на които е констатирано несъответствие или липса на информация, могат да представят на комисията нов ЕЕДОП и/или други документи, които съдържат променена и/или допълнена информация. Допълнително предоставената информация може да обхваща и факти и обстоятелства, които са настъпили след крайния срок за получаване на оферти.

Тази възможност се прилага и за подизпълнителите и третите лица, посочени от участника. Участникът може да замени подизпълнител или трето лице, когато е установено, че подизпълнителят или третото лице не отговарят на условията на възложителя, когато това не води до промяна на техническото предложение.

Когато промените се отнасят до обстоятелства, различни от посочените по чл. 54, ал. 1, т. 1, 2 и 7 от ЗОП, новият ЕЕДОП може да бъде подписан от едно от лицата, които могат самостоятелно да представляват участника.

След изтичането на срока комисията пристъпва към разглеждане на допълнително представените документи относно съответствието на участниците с изискванията към личното състояние и критериите за подбор.

При извършването на предварителния подбор и на всеки етап от процедурата комисията може при необходимост да иска разяснения за данни, заявени от участниците, и/или да проверява заявените данни, включително чрез изискване на информация от други органи и лица.
 

Комисията не разглежда техническите предложения на участниците, за които е установено, че не отговарят на изискванията за лично състояние и на критериите за подбор.

Комисията разглежда допуснатите оферти и проверява за тяхното съответствие с предварително обявените условия.

Ценовото предложение на участник, чиято оферта не отговаря на изискванията на възложителя, не се отваря.

Не по-късно от два работни дни преди датата на отваряне на ценовите предложения комисията обявява най-малко чрез съобщение в профила на купувача датата, часа и мястото на отварянето. На отварянето могат да присъстват кандидатите или участниците в процедурата или техни упълномощени представители, както и представители на средствата за масово осведомяване. Комисията обявява резултатите от оценяването на офертите по другите показатели, отваря ценовите предложения и ги оповестява.

Комисията класира участниците по степента на съответствие на офертите с предварително обявените от възложителя условия.
Други основания за отстраняване

Освен на основанията по чл. 54 и 55, ал.1, т.1 от ЗОП възложителят отстранява от процедурата: 

1. участник, който не отговаря на поставените критерии за подбор или не изпълни друго условие, посочено в обявлението за обществена поръчка или в документацията; 

2. участник, който е представил оферта, която не отговаря на: 

а) предварително обявените условия на поръчката; 

б) правила и изисквания, свързани с опазване на околната среда, социалното и трудовото право, приложими колективни споразумения и/или разпоредби на международното екологично, социално и трудово право, които са изброени в приложение № 10; 

3. участник, който не е представил в срок обосновката по чл. 72, ал. 1 от ЗОП или чиято оферта не е приета съгласно чл. 72, ал. 3 - 5 от ЗОП; 

4. участници, които са свързани лица.
Важно!!!Необичайно благоприятни оферти:
1. Когато предложение в офертата на участник, свързано с цена или разходи, което подлежи на оценяване, е с повече от 20 на сто по-благоприятно от средната стойност на предложенията на останалите участници по същия показател за оценка, възложителят изисква подробна писмена обосновка за начина на неговото образуване, която се представя в 5-дневен срок от получаване на искането. 

2. Обосновката по т. 1 може да се отнася до: 

а. икономическите особености на производствения процес, на предоставяните услуги или на строителния метод; 

б. избраните технически решения или наличието на изключително благоприятни условия за участника за предоставянето на продуктите или услугите или за изпълнението на строителството; 

в. оригиналност на предложеното от участника решение по отношение на строителството, доставките или услугите; 

г. спазването на задълженията по чл. 115 от ЗОП; 

д. възможността участникът да получи държавна помощ. 

3. Получената обосновка се оценява по отношение на нейната пълнота и обективност относно обстоятелствата по т. 2, на които се позовава участникът. При необходимост от участника може да бъде изискана уточняваща информация. Обосновката може да не бъде приета и участникът да бъде отстранен само когато представените доказателства не са достатъчни, за да обосноват предложената цена или разходи. 

4. Не се приема оферта, когато се установи, че предложените в нея цена или разходи са с повече от 20 на сто по-благоприятни от средните стойности на съответните предложения в останалите оферти, защото не са спазени норми и правила, свързани с опазване на околната среда, социалното и трудовото право, приложими колективни споразумения и/или разпоредби на международното екологично, социално и трудово право, които са изброени в приложение № 10 от ЗОП. 

5. Не се приема оферта, когато се установи, че предложените в нея цена или разходи са с повече от 20 на сто по-благоприятни от средната стойност на съответните предложения в останалите оферти поради получена държавна помощ, когато участникът не може да докаже в предвидения срок, че помощта е съвместима с вътрешния пазар по смисъла на чл. 107 от ДФЕС. 

6. Възложителите са длъжни да уведомяват Европейската комисия за всички случаи по т.5. 

7. Всички органи са длъжни при поискване и в рамките на своята компетентност да предоставят на възложителите, включително от други държави членки, информация, свързана със законови и подзаконови разпоредби, приложими колективни
VIII Приемане работата на комисията

Действията на комисията се протоколират, като резултатите от работата й се отразяват в доклад. 

Към доклада се прилагат всички документи, изготвени в хода на работа на комисията, като протоколи, оценителни таблици, мотивите за особените мнения и др.

Докладът на комисията се подписва от всички членове и се предава на възложителя заедно с цялата документация.

Копие от доклада се предоставя и на наблюдателите, когато такива са участвали в работата на комисията.

Когато в хода на работата възникнат основателни съмнения за споразумения, решения или съгласувани практики между участници по смисъла на чл. 15 от Закона за защита на конкуренцията, това обстоятелство се посочва в доклада. 

В 10-дневен срок от получаването на доклада възложителят го утвърждава или го връща на комисията с писмени указания, когато: 

1. информацията в него не е достатъчна за вземането на решение за приключване на процедурата, и/или 

2. констатира нарушение в работата на комисията, което може да бъде отстранено, без това да налага прекратяване на процедурата. 

Указанията на възложителя не могат да насочват към конкретен изпълнител или към определени заключения от страна на комисията, а само да указват: 

1. каква информация трябва да се включи, така че да са налице достатъчно мотиви, които обосновават предложенията на комисията в случаите по т. 1; 

2. нарушението, което трябва да се отстрани в случаите по т. 2. 

Комисията представя на възложителя нов доклад, който съдържа резултатите от преразглеждането на действията й. 

В 10-дневен срок от утвърждаване на доклада възложителят издава решение за определяне на изпълнител или за прекратяване на процедурата. 

В случаите когато в хода на работата възникнат основателни съмнения за споразумения, решения или съгласувани практики между участници по смисъла на чл. 15 от Закона за защита на конкуренцията възложителят уведомява Комисията за защита на конкуренцията. Уведомяването не спира провеждането и приключването на процедурата. 

IX Определяне на изпълнител/прекратяване на процедурата
Възложителят определя за изпълнител на поръчката участник, за когото са изпълнени следните условия: 

1. не са налице основанията за отстраняване от процедурата, освен в случаите по чл. 54, ал. 3 от ЗОП, и отговаря на критериите за подбор, а когато е приложимо - и на недискриминационните правила и критерии за намаляване броя на кандидатите; 

2. офертата на участника е получила най-висока оценка при прилагане на предварително обявените от възложителя условия и избрания критерий за възлагане. 

Възложителят прекратява процедурата с мотивирано решение, когато: 

1. не е подадена нито една оферта; 

2. всички оферти не отговарят на условията за представяне, включително за форма, начин и срок, или са неподходящи; 

3. първият и вторият класиран участник откаже да сключи договор; 

4. са установени нарушения при откриването и провеждането й, които не могат да бъдат отстранени, без това да промени условията, при които е обявена процедурата; 

5. поради неизпълнение на някое от условията по чл. 112, ал. 1 от ЗОП не се сключва договор за обществена поръчка; 

6. всички оферти, които отговарят на предварително обявените от възложителя условия, надвишават финансовия ресурс, който той може да осигури; 

7. отпадне необходимостта от провеждане на процедурата или от възлагане на договора в резултат на съществена промяна в обстоятелствата или при невъзможност да се осигури финансиране за изпълнението на поръчката по причини, които възложителят не е могъл да предвиди; 

8. са необходими съществени промени в условията на обявената поръчка, които биха променили кръга на заинтересованите лица. 

Възложителят може да прекрати процедурата с мотивирано решение, когато: 

1. е подадена само една оферта; 

2. има само една подходяща оферта; 

3. участникът, класиран на първо място: 

а) откаже да сключи договор; 

б) не изпълни някое от условията по чл. 112, ал. 1 от ЗОП, или 

в) не докаже, че не са налице основания за отстраняване от процедурата. 

       Х   Гаранция за изпълнение договора- условия,размер и начин на плащане
Гаранцията за изпълнение на договора е в размер на 3% от  стойността на договора за обществена поръчка без включен ДДС.

Гаранциите се предоставят в една от следните форми: 

1. парична сума;

2. банкова гаранция;

3. застраховка, която обезпечава изпълнението чрез покритие на отговорността на изпълнителя. 

Гаранцията по т. 1 или т. 2 може да се предостави от името на изпълнителя за сметка на трето лице – гарант. 

Участникът, определен за изпълнител, избира сам формата на гаранцията за изпълнение.  Когато избраният изпълнител е обединение, което не е юридическо лице, всеки от съдружниците в него може да е наредител по банковата гаранция, съответно вносител на сумата по гаранцията или титуляр на застраховката.

Условията за задържане и освобождаване на гаранцията за изпълнение са указани в Договора за изпълнение на обществената поръчка между Възложителя и Изпълнителя.

 При представяне на гаранцията във вид на платежно нареждане - паричната сума се внася по IBAN: BG45UNCR70003322494670 BIC Code:UNCRBGSF Наименование на банката: „Уникредит Булбанк“ АД Клон Харманли

 Когато участникът избере гаранцията за изпълнение да бъде банкова гаранция, тогава това трябва да бъде безусловна, неотменима и изискуема при първо писмено поискване,  в което Възложителят заяви, че изпълнителят не е изпълнил задължение по договора за възлагане на обществената поръчка. 

Възложителят ще освободи гаранцията за изпълнение, без да дължи лихви за периода, през който средствата законно са престояли при него.
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